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Liebe Leserinnen und Leser,

diese Hannes -Ausgabe widmet sich dem schier unerschépflichen Thema Hand-
werk. Im Westerwald war und ist das Handwerk die Lebensader der Region. Durch
die Geologie und Geografie des Mittelgebirges bildeten sich hier hochspeziali-
sierte Handwerkszweige heraus, allen voran die Arbeit mit dem ,schwarzen und
dem weilten Gold" — Ton und Basalt. So liegt es nahe, dass wir in der Rubrik ,Wir
Waller" Menschen vorstellen, die ihren Lebensunterhalt als Kipper und Tépfer mit
diesen beiden Bodenschatzen verdienten (S. 6—11). Wir beleuchten Berufe, die in
ihrer damaligen Form ausgestorben sind, jedoch den Grundstein flir gegenwar-
tiges Handwerk legten (S. 12—15). Wer kérperlich hart arbeitet, bendtigt ent-
sprechend deftige Nahrung. Der Westerwalder Koch Uwe Steiniger steuerte das
Rezept seiner Schwarzbrotpfanne bei und berichtet, wie radikal sich sein Beruf im
Lauf der Zeit verandert hat (S. 30—35).

Wahrend der schlimmen Hungerjahre zu Anfang bis Mitte des 19. Jahrhunderts
sahen nicht nur Bauernsippen, sondern auch Handwerkerfamilien keine Perspek-
tive mehr in ihrer Heimat. So verlieR die gesamte Einwohnerschaft der heutigen
Wiistung Sespenroth ihr Dorf 1853 in Richtung USA. Uber den bekannten Wan-
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iy 4 - . : . -.' - : - .
. n a a I A “" N 4 modernster Technik virtuell betrachten (S. 52-53).
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S In der Region machen mehrere abwechslungsreiche Themenwanderwege und
'_ o~ historische Pfade traditionelles Handwerk und die alte Industriekultur erlebbar.
A Einige wie z. B. den Pulverweg mit seiner Uiberaus interessanten Geschichte
(S.60-61), stellen wir in unserer Rubrik ,Drinnen, drauf3en” vor.
Wer sich tiefergehender mit dem Thema ,Historisches Handwerk" beschaftigen
mochte, dem legen wir die Westerwalder Museen auf den Seiten 66 bis 71 ans
Herz: Im August eroffnete das Landesmuseum Koblenz die beeindruckende Dau-
erausstellung ,Schaffensland”. Das Landschaftsmuseum Westerwald Hachen-
burg schickt seine Gaste auf Zeitreise ins dorfliche Leben friherer Jahrhunderte.
So ziemlich alle Handwerke, die fiir die Menschen im Dorf unerlasslich waren,
werden anschaulich dargestellt. Ein Handwerk ganz anderer Art als das dorfliche
war das der Kunsttischler Abraham und Daniel Roentgen. Das Neuwieder Roent-
gen-Museum zeigt nicht nur ihre Mobelstlicke, sondern dokumentiert die gesam-
te Geschichte der bertihmten Tischlerfamilie und ihrer wegweisenden Werkstatt.

Wir wiinschen viel SpaR beim Eintauchen in die handwerkliche Vergangenheit!
Q%ujm Ashriot hgg@(

und das Team vom WallerLand

=™ =] Druckerei Hachenburg - PMS GmbH Drucke rei ‘

= SaynstraBe 18 - 57627 Hachenburg

# Tel. 02662 802-0 - info@druckerei-hachenburg.de
_ Hachenburg

www.druckerei-hachenburg.de
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o) ‘ WIR WALLER

STREITBAR BIS INS ALTER

Im Miirz 1900 erblickte Hermann Kempf als fiinftes von elf Kindern in Marienberg

das Licht der Welt. Er wuchs in einem kleinen Haus auf, das seine Eltern — der
Bergmann Wilhelm Karl und seine Frau Emilie — mithsam zusammengespart
hatten. Der Vater arbeitete als Hauer und Steinklopfer im benachbarten Zin-
hainer Basaltsteinbruch. Wie viele seiner Kollegen nahm er die Shne schon im
Knabenalter mit in den Bruch. Nach der Schulentlassung 1914 stand Hermann
neben der vormilitirischen Ausbildung bei der Jugendwehr nun ganz im Dienst
des Steinbruchs. Die Arbeit war hart. Nach Feierabend warteten Felder und Scall.
Die Kombination aus Schicht im Steinbruch und kleiner Landwirtschaft war ein
klassisches Modell zum Uberleben. Der Lohn aus der schweren Arbeit reichte oft
nicht, die eigene Scholle fiillte zusitzlich die Topfe. Doch dem jungen, intelligenten
Hermann geniigte das nicht. In seiner duflerst knapp bemessenen Freizeit stillte
er seinen Bildungshunger: Goethe, Schiller, Heine, Mann und andere deutsche
Autoren wurden seine Lehrmeister.

1917 Z0g man ihn zu den 25er-Pionieren nach Mainz ein. 1918, kurz vor Kriegs-
ende, kam er aus dem Militirdienst frei. Noch im selben Jahr schloss er sich der
USPD - einer Abspaltung der SPD — und der freien Arbeiterbewegung an. In
den folgenden Jahren tibernahm er zahlreiche Funktionen, unter anderem als
Betriebsrat, spiter als Vorsitzender der Kreiserwerbslosenbewegung. Weil er
konsequent fiir die Interessen seiner Kollegen stritt, geriet er mit Arbeitgebern

ALTERE MENSCHEN IN
BAD MARIENBERG UND
UMGEBUNG KENNEN
IHN: DEN ENGAGIERTEN
GEWERKSCHAFTER HER-
MANN KEMPF. AUCH IM
ALTER KAMPFTE ER
GEGEN NAZI-UMTRIE-

BE IN DER REGION

UND SETZTE SICH FUR
SCHWACHERE EIN. DER
LEITER EINES DGB-SEMI-
NARS NANNTE IHN ,DEN
LOWEN VOM WESTER-
WALD" — EIN TITEL, DEM
ER MIT SEINEM MUT, SEI-
NER ENTSCHLOSSENHEIT
UND SEINEM INTELLEKT
ALLE EHRE MACHTE.
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immer wieder aneinander. Der 1,90 Meter groffe Hermann setzte seinen durch
harte Arbeit gestiihlten Kérper dabei auch gern ein, um unwi]lige Vorgesetzte zu
beeindrucken. Vor seiner womé')glich damit cinhcrgchcndcn Arbcitslosigkcit ab
dem Jahr 1928 arbeitete er als Steinbrecher in verschiedenen Steinbriichen des
Westerwalds. Auflderdem berichtete er fiir die SPD-Zeitung ,Die Volksstimme*.

Sein Widerstand gegen den Nationalsozialismus bcgann friih. 1930 trat er der
Kommunistischen Partei Deutschlands bei, die sich seiner Ansicht nach am ent-
schiedensten dem aufblithenden Rechtsextremismus entgegenstellte. Wegen seines
politischen Engagements und wegen seiner Teilnahme an Arbeiterdemonstrationen
wurde er bereits 1932 Verfolgt und kam in Haft. Nach der Machtiibernahme der
Nationalsozialisten 1933 musste Hermann untertauchen. Die Nazis jagten thn und
beschuldigten ihn gar, einer der Reichstagsbrandstifter zu sein. Der Rechtsstaat
war abgeschafft. Verleumdungen und willkiirliche Verdichtigungen wurden
Alltag. Hermann hielt sich unter anderem in Kéln und Wiesbaden verborgen,
verteilte Flugbl'zitter —und wurde am 1. Mai 1933 verhaftet. Nach Haft in Wiesba-
den und Frankfurt kam er in das Zentralgefingnis Freiendiez und wurde am 16.
September 1933 in das Konzentrationslager Esterwegen deportiert. Er iiberlebte
zwel angekiindigte Todesurteile, brutale Schlige und unmenschliche Arbeit im
Moor des Emslands. Trotz allem setzte er sich fiir Mitgefangene ein. Nach seiner
Entlassung Ende 1933 blieb er zuniichst arbeitslos, spiter klopfte er wieder Steine.
Er heiratete seine Verlobte Erna Hartman, mit ihr bekam er drei Tochter. 1939 zog
ihn die Wehrmacht ein. Wihrend des Westfeldzugs 1940 kam er nach Frankreich.
Nach der Entlassung aus dem Militirdienst fuhr er auf der Grube Concordia in
Unnau wieder unter Tage. Spiiter arbeitete er im Riistungsbetrieb Réchling in
Wetzlar, wurde dort jedoch wegen seiner politischen Haltung fristlos entlassen.
Im Zusammenhang mit dem Attentat vom 20. Juli 1944 wurde er voriibergehend
erneut verhaftet.

Nach Kriegsende 1945 packte Hermann beim Wiederaufbau seiner Gemeinde
Langenbach zu. Als marodierende Fremdarbeiter aus Rache mehrere Gebiude
anziinden wollten, stellce er sich ihnen entgegen — wieder half ihm seine Kor-
perkraft, die Bevélkerung zu schiitzen. Er nahm seine Arbeit auf der Grube
Concordia wieder auf und wurde zum Betriebsratsvorsitzenden gewihlt. Ab
September 1945 wirkte er als Gewerkschaftssekretir. Im selben Jahr trat er erneut
der KPD bei, arbeitete im Stadt- und Kreistag mit und wurde Vorsitzender der
Vereinigung der Verfolgten des Nationalsozialismus. 1946 ernannte ihn der erste
Nachkriegs-Landrat Schneider zum Ehrenbiirger des Oberwesterwaldkreises. Vier
Jahre spiiter, 1952, entlief ihn der DGB-Landesbezirksvorstand Rheinland-Pfalz
nach einem Redebeitrag gegen Militarismus und Wiederaufrﬁstung. Nach dem
KPD-Verbot 1956 kandidierte er als unabh'zingiger Kandidat bei diversen Wahlen.
Aufgrund seiner angeblichen Nihe zur KPD wurde er nicht zugelassen, ja sogar
wegen seiner Kandidacur zur Bundestagswahl voriibergehend inhaftiert. Ab 1962
gehorte er der DKP an, ohne jedoch ein politisches Amt zu tibernehmen.

Hermann Kempf starb am 2. Mirz 1988. Bei seiner Beisetzung erwiesen ihm
zahlreiche Biirger die letzte Ehre — ebenso Vertreter der Gewerkschaften, der
Verbandsgemeinde, der Stadt und, iiber alle politischen Grenzen hinweg, der
Parteien. Achtzehn Monate spiiter, 1989, entschuldigte sich der DGB fiir seine
Entlassung aus dem Jahr 1952.

Mit der Website Www.budje—hermann.de setzt der Bad Marienberger Dirk Seekatz
seinem Grof§vater ein Denkmal. Auf das Bestreben des Enkels hin wurde 2024 ein
Stolperstein vor dem letzten Wohnsitz von Herman Kempf verlegt. (SD)

Quelle: www.budje-hermann.de

Das Konzentrationslager Ester-

wegen im Emsland war ein frithes

Lager der Nazi-Herrschaft. Es wur-
de im Sommer 1933 fiir politische
»Schutzhaftlinge” eingerichtet und
war zeitweilig nach dem KZ Dachau
das zweitgroBte Konzentrationsla-
ger. Die Haftlinge mussten schwere
Zwangsarbeit bei der Moorkultivie-
rung, dem Torfabbau, der Entwas-
serung sowie dem StrafRenbau
leisten. Die Gefangenen wurden zu
kraftezehrenden Arbeiten im un-
wegsamen Gelande eingesetzt, um
das Moor nutzbar zu machen. Die
tagliche Arbeitszeit betrug je nach
Jahreszeit 8 bis 12 Stunden bei un-
zureichender Verpflegung, brutaler
Behandlung und Terror durch die

Wachmannschaften.

Jer sich nicht
an die lergangenheit
erinnern will,
ist dazu verdammt,
sie zu wiederholen.

George Santayana
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In der Mitte des 18. Jahrhunderts fiihrten Absatzprobleme, steigende Holzpreise
und eine strenge Zunftordnung dazu, dass sich viele Familien im Kannenbi-
ckerland nicht mehr ernihren konnten. Nur ein Sohn durfte das Handwerk
des Vaters erlernen und die Werkstatt forctithren. Viele — auch Mitglicdcr der
Familie Letschert — wanderten in die USA oder nach Australien aus. Ein Segen
fir die Letscherts war die serienmiflige Produktion und der Massenversand
von Mineralwasser aus Niederselters in Tonflaschen. Sie bereiligtcn sich an
der Hcrstcllung von tiber einer Million Scltcrswasscrkriigcn, wie die Flaschen
genannt wurden. Die ;1bgeﬁi]lten Flaschen gingen von Selters aus in die ganze
Welt. Noch bis 1930 fertigte die Familie Letschert Mineralwasserkriige an — zuletzt
fiir die Firma Apol]inu"s. Dariiber hinaus gch(ﬁrten Einmuchtbpfé, Kriige und
Schnapsflaschen zum Sortiment.

Heute wird im Schlondes, wie der tradtionsreiche, restaurierte Ort heute heift,
kein Steingut mehr gebrannt. Im Vorraum und dem riesigen Kannenofen aus
dem r7. Jahrhundert befindet sich ein kleines Museum zur Kcrumikgcschichtc.
Es kann zu den :111gemeinen Ofﬁmngszeit besucht werden. Der historische Ge-
biudekomplex beherbergt auflerdem eine Mébelmanufakeur und die Werkstate
der Keramikkiinstlerin Susanne Boerner. Auf einer Fliche von tiber 2.000 qm
werden antike, schon aufgcarbcitctc Mabel, Gartenmdébel und die Ob]’cktc von

Susanne Boerner pl‘ﬁSCl’ltiClT.

Der Schlondes ist weit iiber die Grenzen des Kannenbiickerlands bekannt. Mehr-
mals im Jahr laden Peter Letschert und Susanne Boerner zu Hausmirkcen und

- SOlldCl‘llLlSStCHUI]gCn ein und erweisen SiC]’] 1115 gUtC und 1111{1]1(‘1’1{811]11(‘ (;ﬂSthbCT.
.- -

‘Familie Letschert um 1900 Ernst Letschert

® Fotos: Peter Letschert, mic Hilfe von [:ircﬂ_\' restauriert und coloriert - Volker 'Thies/Wikipedia

Weitere Infos und Termine zum Schlondes auf www.derschlondes.de (SD)

¥

Anzeige

»SCHLONDES" IST DIALEKT UND BEDEUTET
SCHLUND. SO NANNTE MAN DEN VORRAUM DES
MACHTIGEN BRENNOFENS. IN IHN ZOG SICH DIE
TOPFERFAMILIE LETSCHERT ZURUCK, WENN IHRE
TONWARE GEBRANNT WERDEN MUSSTE.

Wenn es soweit war, saflen die Letscherts mit Nachbarn und Verwandten im
warmen Schlondes zusammen, erzihlten sich Geschichten und gaben Traditionen o _ _ .
weiter. Zuvor verbrachten sie ihre gctépferten Produkte in den Ofen. Den Eingang o ; : b ! | 240 ; & 5 I8 ent _ nt-

: pke. &/ o i - ' decke die einzigartige
Vor demiBrennofen TR e - o . s i g Kunstwerke der Keramik-

. ’ kUnstlerin Susanne Boerner!

Ob fir einen lieben Men-
schen oder als Freude fir
5 , o dich selbst - ihre schénen
die Temperatur hielt und der Ofen g]cichmiif?\ig br g i j ; [ T Kreationen schenken
hing die Qualitit der Ware ab. Nach 50 Stunden gaben sie nur noch in gréfleren T el B oty ; jedem Anlass eine ganz
Abstinden Brennmaterial nach, bis die Feuer erloschen. Nach einer Woche Ab- : P o o s besondere Note.

kiihlzeit riss man die Eingangsmauer ab — und erfuhr, ob die Ware verkiuflich war

mauerten sie zu, verschmierten ihn mit Mortel und ritzten ein Kreuz ein. Man
erbat Gottes Segen fir einen guten Brand. Drei 'l’age und drei Nichee fiicterten
die Fumi]ienmitgliedel' den Ofen durch seitliche Oﬁ‘hungen rund um die Uhr mit

Holz, bis er 1300 °C erreichte. Dann flogen kriftige Portionen Salz ins Innere, 3 'ifr: i
rt1930

fur die ty sche Salzglasur. Ein erfahrener ,Feuerwi

oder nicht. Das Auskommen der Familic war dann fur cinige Zeit gcsichcrt. Bei

den Letscherts brannce man prfé und Kriige in warmen, schénen Braunténen.

SUSANNE BOERNER® DER SCHLONDES"

www.susanneboerner.de - www.derschlondes.de
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OB STELLMACHER, DORFSCHMIED,
LEINEWEBER ODER KIPPER - VIELE

BERUFE, DIE UNSERE GROSS- UND
BURGROSSELTERN NOCH AUSUBTEN,
SIND IN VERGESSENHEHT GERATEN.

Im 19. Jahrhundert ﬁgtc die von der Dampfmaschine befeuerte Industrielle Revolution viele
traditionclle Handwerke vom Hof. Fabriken nahmen den Takt auf. Maschinen stellten Giiter
schneller, billiger und in groflen Serien her. Neue Erfindungen machten ganze Berufszweige

entbehrlich. Unter anderem entthronten Autos und landwirtschaftliche Maschinen den Dorf-
schmied, Kunststoff- und Edelstahlfisser den Fassbinder. Auf den Bauernhéfen verdringten
Traktoren die Pferdefuhrwerke — und nahmen den Stellmachern ihr letztes Betﬁtigungsfe]d.
Spiiter gaben verinderte Konsumgewohnheiten und mangelnde Rentabilitit durch geringe
Nachfrage vielen noch verbliecbenen Betrieben den Rest.

#  Datiir, dass das alte Wissen nicht ganz ausstirbr, sorgen Menschen, die sich mit den Titig-

keiten der Vorfahren auseinandergesetzt und sie sich angeeignet haben. Auf historischen
Mirkten, in Museen oder kleinen Manufakcuren blithen alte Handwerkskiinste wieder auf.
Grund genug, sich einige typischc Westerwillder Gewerke einmal anzuschauen.

Der Dorfschmied war dCI’ unverzichtbare A]lrounder Friiherer Zeiten. In seiner O{:t ZCI’]U‘LI]

Alltagsdingc wie Néigcl und Wcrkzcugc. Auf dem Amboss brachte er gltihcndcs Eisen in die
gcwiinschtcn Formen. Seine Schmiede war nicht nur eine Werkstatt, sondern auch
cin sozialer Dreh- und Angelpunkt. Hier traf man sich und tauschte den neuesten
Dorfklatsch aus, wihrend der Schmied weiter an Esse und Amboss arbeitete.

Schmied Horst Hechler bei einer Vorfiihrung auf dem Stoffelfest 2016

gelegenen Schmiede fertigte und reparierte er landwirtschaftliche Gerite, beschlug Pferde und schuf

Fotos: Sabine Dérner - Landschaftsmuseum Hachenburg

Die Kipper (Foto links) schlugen in den Basalt-Steinbriichen Pflastersteine aus
Felsbrocken. Die Titigkeit war iiber Jahrhunderte von harter und gefihrlicher
korperlicher Arbeit im Freien geprigt. Sie erforderte ein gutes Gespiir fiir das
Material. Erfahrene Kipper wussten genau, wo sie ihre Wcrkzcugc ansetzen
mussten, um dem Felsstiick mit wenigen Schligen wiirfelformige Pflastersteine
abzuringen. Meist entlohnte man sie nach Stiickzahl oder Gewicht.

Die Leineweber verarbeiteten Flachs oder Hanf auf dem Handwebstuhl zu
Textilien — Kleidung oder Haushaltswiische. In lindlichen Gegenden war die
Leinenweberei oft ein biuerlicher Nebenverdienst: Nach der Feldarbeit fiillte
sie die Wintermonate und die Haushaltskasse. Grofles Ansehen genossen die
Weber nicht — im Gcgcntcil. Wie auch Schneider und Miiller standen sie unter
dem Verdacht, von den anvertrauten Rohstoffen einen Teil fiir sich abzuzweigen.

Die Stellmacher waren vor dem Automobilzeitalter unentbehrlich fir Transport,
Landwirtschaft und Militir. Aus robusten Holzern, kombiniert mit Metall, bauten
sie Gestelle fiir Fuhrwerke, Holzspeichenrider und Holzkonstruktionen fiir
landwirtschaftliche Gerite wie Pfliige und Eggen. Bis in die 1960er-Jahre bestellten
viele Bauern ihre Felder noch mit Ackergiulen, die schwere Geriite oder Karren
zogen. Mit dem Einzug der Traktoren verschwanden Kaltbliiter und Ilolzwagcn
von den Hofen. Die Stellmachereien hatten endgiiltig ausgedient.

Im Lauf der Zeit entstanden aus altem Handwerk Vijllig neue Berufsbilder. Die Bear-
bcitung von Eisen durch den Schmied lcgtc den Grundstein fiir moderne metallver-
arbeitende Berufe sowie fiir die heutige Industrie- und Anlagentechnik. Aus Schrifts-
etzern wurden MediengestalterInnen. Aus den Stellmacherein entwickelte sich im
Autozeitalter der Karrosseriebau. (SD)

Anzeige

Mit Spitzhacke, Hammer und Brech-
stange brachen die Arbeiter den
Basalt aus der Wand. Steinzurichter -
Kipper genannt - fertigten im Akkord
Pflastersteine fir den StralRenbau.
Schmiede und Stellmacher sorgten
fiir scharfe Werkzeuge und Loren zum
Abtransport des Gesteins. Die Arbeit
war hart und die Flinftagewoche lag in
ferner Zukunft. Die Historische Werk-
statt, der Kohleschuppen mit Kessel-
und Schalthaus sowie die Brecheranla-
gen und Kipperbuden erzahlen von den
alten Zeiten, in denen das schwarze
Gold des Westerwalds abgebaut und
verarbeitet wurde ...

Schauen Sie doch mal vorbei!

ST(')FFELP

TTTTTTT ARK

INDUSTRIE
ERLEBNIS

Stoffelstrale | 57647 Enspel | Tel. 02661 980980-0
info@stoeffelpark.de | www.stoeffelpark.de




SEIT 1926 PRODUZIERT DAS WESTERWALDER FAMILIEN-
UNTERNEHMEN SPANG BLUMENTOPFE AUS ROT BRENNENDEM
TON. DER KLASSISCHE TERRAKOTTA-TOPF GEHORT BIS HEUTE
ZUM SORTIMENT — UND TRAGT NOCH IMMER DIE ARTIKEL-
NUMMER 001.

Manche Produkte kommen und gehen. Andere werden zu Klassikern. Bei der Westerwilder Blumen-

topf—Fabrik Spang GmbH & Co. KG feiert 2026 ein solcher Dauerbrenner einen besonderen
Gcburtstag: Seit genau 100 ]ahrcn produzicrt das Familienunternehmen Blumcnt(&pfc aus
rot brennendem Ton.

Die Geschichte von Spang selbst reicht noch weiter zuriick. 1912 griindete Wilhelm Spang
in Baumbach, heute Teil von Ransbach-Baumbach, einen kleinen Keramikbetrieb. Herge-
stelle wurden zuniichst unterschiedliche Steinzeugwaren — darunter Kriige, Salbenkruken,
Filterkérper und Tonpfeifen.

1926 bcginnt die Blumcntopfgcschichtc
Der entscheidende Schritt erfolgte 1926. Spang begann mit der Herstellung rot brennender
Tontdpfe. Was zuniichst eine Erweiterung des damaligen Sortiments war, entwickelte sich in

den folgenden Jahrzehnten immer stirker zum Kerngeschift des Unternehmens.

Nach dem Zweiten \X/e]tkrieg konzentrierte Spang seine Produktion zunehmend auf rote Tonwaren
und Blumentopfe. Mit dem wirtschaftlichen Aufschwung der 1950er- und 1960er-Jahre wuchs
auch das Unternehmen. Produktionsverfahren wurden modernisiert, neue Press-, Trocknungs- und
Brenntechnik cingcﬁihrt und die Fertigung zunehmend industrialisiert. Glcichzcitig erweiterte sich
der Absatz vom regionalcn Geschift auf Deutschland und spater aufinternationale Mirkte. Aus dem
kleinen Westerwilder Keramikbetrieb entwickelte sich so iiber Generationen ein spezialisierter
Hersteller keramischer Pflanzgefifle.

Fotos: Peter Josef Koch (rechte Seite oben rechts) . alle anderen Fotos: Fa. Spang

Ein echter Dauerbrenner
Wihrend sich Produktions-
techniken, Mirkte und Sor-

timent grundlegend ver-
dndert haben, ist ein Produkt

geblieben: der klassische Terrakotta-Blumentopf.
Bis heute gehdrt er zum Spang-Sortiment — und triige passen-
derweise die Artikelnummer oor. Seine Geschichte steht damit

sinnbildlich fur die Entwicklung des Familicnum’%crnchmcns.

Wilhelm Spang
inzougfabrik. - Spez.:‘Salbenkrul
Baumbach (Westerwald)

Ausgehend vom klassischen Tontopf entstanden iiber die {°

Jahrzehnte zahlreiche weitere Formen, Grofien, Farben und
Oberflichen fiir den Innen- und Aufenbereich.

Famspréch';r: Amt Ranébach Nr. 70
" Tel. 1 W. Spang, Baumbach-Westerwald

", Bank-Kont
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Doch gcradc die Bcst'zindigkcit des Stnndard—Blumcntopfs
macht seinen besonderen Reiz aus. Seine klare Form folgt
seit Generationen seiner Funktion. Gefertigt aus natiirlichen
keramischen Rohstoffen, hat sich das Prinzip des Tontopfs iiber ein Jahrhundert hinweg
bewihrt.

100 Jahre — 100 Biume

Das Jubilium verbindet Spang bewusst mit einem Blick in die Zukunft. Unter dem Motto
»100 Jahre — 100 Biume* pflanzten Mitarbeitende des Unternehmens am 24. April 2026
gemeinsam mit der értlichen Forsterin Johanna Niebisch 100 Sommerlinden im Stadewald
von Ransbach-Baumbach — einen Baum fiir jedes Jahr Blumentopfgeschichte. Die Aktion
steht zugleich fiir die enge Verbundenheit des Unternchmens mit seiner Heimatregion.
Denn auch 114 Jahre nach der Unternechmensgriindung steht Qualitiit bei Spang fiir ver-
antwortungsvollcs und nachhaltigcs Handeln. Sitz und Produktion befinden sich weiterhin
in Ransbach-Baumbach — mitten in einer Region, deren Geschichte seit Jahrhunderten
von Ton und Keramik geprigt wird und die weltweit iiber die besten keramischen Ton-

Vorkommen Verfiigt.
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Zum Jubilaum ,100 Jahre
Blumentopf* entstand in
der Produktionshalle eine
besondere Floristikserie:
Floristin Katharina Eidt
setzte die Blumentdpfe
kreativ in Szene, fotogra-
fisch festgehalten von
Peter Josef Koch (Foto
oben).

Die Gruppe der Topfesta-
pler und eine histprische
Postkarte (linke Seite
oben und Postkarte, oben)
belegen die Anfange der
Fabrik Wilhelm Spang.

Anzeige

100 Jahre Blumentopf
Das echte Waller Dippsche

Aus Westerwilder Ton.
Im Westerwald gemacht.
Seit Generationen fiir Pflanzen

und Menschen, die Natiirlichkeit lieben.
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THE FLOWERPOT-FACTORY SINCE 1912
Westerwalder Blumentopf-Fabirik | Spang Gmb & Co. G
56235 Ransbach-Baumbach | www.spang.de
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die herabgefallenen Eicheln fraflen. Besonders lukrativ war

das Lohschiilen im Mai und Juni. Mit speziellen Werkzeugen
|6ste man die Rinde — die Lohe — der noch jungen, gcfiilltcn
Eichen, trocknete sie und verkaufte sie an Gerbereien zur
Lederherstellung.

Schon die Kelten besiedelten wegen grofﬂcr Eisenerzvor-
kommen den nérdlichen Westerwald und setzten Holzkohle
ein, um Eisen aus dem Erz zu gewinnen. /\rchiiologen ]egten
an Hingen, Quellmulden und diversen Erzlagerstitten im
Boden cingclasscnc Fundamente von Lehmofen (Schachtéfen)
frei. Im dicht bewaldeten Westerwald stand genug Holz zur
Kohlegewinnung bereit. Die Anfinge der genossenschaftlich
betricbenen Haubergswirtschaft reichen bis ins 13. Jahrhun-
dert zuriick. Die hungrigcn Schmelzofen in den Eisenhiitten
um Haiger verschlangen enorme Mengen Holzkohle als
Brennstoff. Um den Kahlschlag der Wilder zu vermeiden,
musste die Niederwaldnutzung organisiert und streng geregelt

GESCHLAGEN
UND VERKOHLT

HAUBERGSWIRTSCHAFT UND KOH-
LERHANDWERK SIND HISTORISCH
UNTRENNBAR MITEINANDER VERWO-
BEN. DER HAUBERG WAR ALS NACH-
HALTIGES PRODUKTIONSSYSTEM
EXAKT AUF DEN IMMENSEN HOLZBE-
DARF DER KOHLER ABGESTIMMT.

Die Haubcrgswirtschafr um Haiger war und ist eine traditi-
onelle, genossenschaftliche Form nachhaltiger Waldnutzung.
Vor allem in den nordlichen Stadtteilen wie Offdilln und
Dillbrecht pﬂcgten sie die Menschen iiber Generationen.
Hauptzweck: Sie diente hauptsichlich der Gewinnung von
Holzkohle fiir die Eisenerzvemrbeitung rund um Haiger.
Daneben lieferte sie Brennholz und Holz fiir Mébel.

Ein Hauberg ist ein Eichen-Birken-Niederwald, in dem
vereinzelt weitere Baumarten wachsen. Die Biume werden
im Turnus von etwa 16 bis 20 Jahren geﬁi”t. Die Wurzel-
stocke bleiben stehen, die Stimme treiben wieder aus. Der
Bcwirtschaﬁungszyklus bcginnt von Neuem. Im Jahr nach
dem Kah]schlag nutzte man die Freifliche fiir den Getreide-
anbau — das sogenannte Haubergskorn. In Jahren mit reicher
Eichelmast trieb man Schweine in den Hauberg, damit sie

Fotos: Erich O. Krueger/Bundesarchiv - Stadt Haiger

werden. Graf Johann zu Nassau legte 1562 in der Holz- und
Waldordnung verbindliche Schlagzyklen fest und bestimmte,
dass der Wald gemcinschaﬁliches, unteilbares Eigentum blieb.
Unkontrollierter Raubbau wurde streng untersagt. So sicherte
das System der Haubergswirtschaft iiber Jahrhunderte das
Auskommen der Menschen.

Die Mcilcrpliitzc der Kohler lagcn meist mitten im Haubcrg.
Ein Meiler war eine kuppelférmig aufgeschichtete, luftdiche
abgedeckte Holzanlage zur Herstellung von Holzkohle. Er
funktionierte wie ein riesiger, kontrollierter Ofen im Wald:
Holz verschwelte unter Saucrstoffcntzug. Einmal angclcgt,
nutzte man Mei]erp]itze tiber Jahrhunderte immer wieder.
Der Boden dort war tiefschwarz. Alte Asche und Kohlenstaub
verdichteten ihn so stark, dass er die perfekte, luftdichte Basis
fiir den nichsten Meiler bot. Ein typischcr Kohlenmeiler
besafl einen zentralen Feuerschacht. Um ihn schichtete man
das Haubergsholz dicht zu einem halbkugelférmigen Holz-
stoff. Eine luftundurchlissige Hiille aus Reisig, Laub, Gras,
Moos und feuchter Erde verhinderte offene Vcrbrcnnung.
Durch den Feuerschacht wurde der Meiler entziindet und
anschlieffend kontrolliert abgedichtet. Bei etwa 300 bis 500

~Ummantelung mit-Sand

Grad Celsius verkohlte das Holz unter Saucrstoffmangcl zZu
Holzkohle. Der Kéhler regulierte den Luftscrom tiber kleine
Rauchlécher. Nach ein bis zwei Wochen war die Verkoh]ung
abgeschlossen. Der Meiler kiihlte ab, dann entnahm man die
fcrtigc Holzkohle. Die Kshlerfamilien lebten am unteren
Rand der Gesellschaft und kiimpften tiglich ums Uberleben.
Harte Arbeit, die stindige Belastung durch giftige Gase
und Kohlenstaub und eine schlechte Ernihrung prigeen ihr
Dasein. Einen brennenden Meiler mussten sie rund um die
Uhr bewachen. Brach er auf, war die Arbeit von Wochen
dahin oder es drohte ein verheerender Waldbrand. Daher
war die ganze Familie in die Kshlerei cingcbunden.

Hauberge spie]en in den Haigerer Dérfern immer noch
cine grofle Rolle. Der Stadtteil Offdilln entstand im 14.
Jahrhundert aus einer Kéhlersiedlung. Bis heute sind rund
40 alte Meilerplitze rund um das Kéhlerdorf zu erkennen.
Der ortliche Heimat- und Geschichtsverein pflegt dieses
Erbe aktiv. Oberhalb des Dorfes legte man einen historischen
Hauberg mit einem Kohlemeiler und einem Rennofen an.
Einmal im Jahr findet dort ein Meilerfest statt, bei dem ein
Kohler craditionell Holzkohle herscellt. (SD)
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PILZE, MOOSE UND FLECHTEN WERDEN ALS
KRYPTOGAME BEZEICHNET. KRYPTOGAME —
+PFLANZEN, DIE IM VERBORGENEN HEIRATEN",

SO DIE UBERSETZUNG AUS DEM GRIECHISCHEN -
BILDEN AUS TAXONOMISCHER, ALSO EINORDNENDER,
KLASSIFIZIERENDER, SICHT KEINE GESCHLOSSENE
SYSTEMATISCHE EINHEIT. SIE HABEN JEDOCH EINES
GEMEINSAM: SIE SIND WICHTIGE BESTANDTEILE UN-
SERER OKOSYSTEME UND BEGEGNEN UNS UBERALL
DORT, WO NATUR IHREN EIGENEN RAUM BEKOMMT.
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Dabei wurden vor allem Materialien verwendet, die vor Ort vorhanden waren
— Holz, Astc, Steine oder Flechtwerk. Viele dieser alten Zidune waren schliche,
handwerklich gefertigt und fiigten sich ganz selbstverstindlich in die Landschaft
ein. Heute erfiillen Ziune neben ihrer praktischcn Funktion auch gcsta]tcrischc
Aufgabcn. Sie gcbcn Grundstiicken einen Rahmen, schaffen Abgrcnzung und
prigen den ersten Eindruck eines Gartens. Gerade deshalb lohnt sich der Blick
auf natiirliche Materialien wie Holz. _ _
\w. . v AN F Y ; VDAY
- ) \ ] \ \% R - 1< L3 i

Ein Zaun aus Larchenholz, Walnuss oder Hasel- . 2 -
nuss hat eine extrem hohe Lebensdauer. Dabei
Holzziune passen wunderbar zu alten Hiusern und Bauerngiirten, geben aber auch  bleibt er vsllig unbehandelt und erhlt mit dem
Alter eine schone silbergraue Patina, die das Holz

auf ganz natiirliche Weise vor Faulnis schiitzt Ein
Schutzanstrich ist daher unnétig.

formalen Girten einen schonen Stil. Besonders charmant sind Staketenziune,

die mit ihren schmalen, meist leicht zugespitzten Holzpfihlen an traditionelle

TR SN A VRS

G:1rtcncinfficdungcn erinnern.

Denn Staketenziune wirken leicht und offen, anstatt Grundstiicke vollstindig

abzuschotten. Sie lassen den Blick in den Garten und auf die Landschaft

info@gaertnerei-kramer.de 09.00 - 16.00 Uhr
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% zu und schaffen dennoch eine klare Grenze. Besonders schén kommen sie ! 4 \ - " . il
<ZE Cnt]ang von Wegen, vor Bauerngiirten, rund um Beete oder an Streuobstwiesen &8 \ \ ol m .l
~ r . o 3 . b 3 - el 1
::_ zur Ge]tung. Ein gut gemachter Holzzaun darf mic der Zeit seinen eigenen ' ' :
Z  Charakeer entwickeln. Das Holz bekommt eine natiirliche Patina und fiigt - -
= L o . . ‘E’ Kramer GbR Garten & Ambiente Offnungszeiten
<t sich dadurch immer harmonischer in seine Umgebung ein. Und vielleicht Mendt 2 :
< liegt gerade darin der besondere Reiz: Ein Staketenzaun ist nicht nur eine SHGEa Montag a Freltag
% Abgrenzung, sondern ein Stiick traditioneller Gartenkultur, das auch heute 53567 Buchholz-Mendt 09.00 - 18.00 Uhr
= -
I noch Zcitgemiiff\ wirke. (AF) Tel. + Whatsapp' 02683 6654 SamStag
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BEREITS IN DER ANTIKE WURDEN OBSTBAUME GEZIELT KUL-
TIVIERT, UM APFEL, BIRNEN, KIRSCHEN UND ANDERE FRUCH-
TE ZU ERNTEN. IM LAUFE DER ZEIT ENTSTANDEN RUND

UM DORFER, KLOSTER UND HOFE GROSSERE OBSTGARTEN
SOWIE DIE KLASSISCHEN STREUOBSTWIESEN MIT IHREN
LOCKER UND ,VERSTREUT“ GEPFLANZTEN BAUMEN.

e
e

Alte Sorten und neue Ziichtungen — Obst fiir jeden Garten

Einige bewihrte alce Obstsorten sind bis heute beliebt und werden weiterhin
in Baumschulen angeboten. Der ,Boskoop* gilt beispielsweise als hervorragender
Backapfcl, wihrend ,\Williams Christ* und ,,Clapps Licbling“ beliebte Tafelbirnen
sind. Vicle alte Sorten wachsen am besten als Hoch- oder Halbstamm, werden
entsprechend grof§ und tragen hiufig erst nach sechs bis zehn Jahren. Fiir
kleinere Giirten bieten sich deshalb iltere Spalierbiume an, die bereits frither
Friichte tragen und platzsparend erzogen werden kénnen.
Neben der Ernte der Friichte diente das Holz der Biume als Brenn- oder Nutzholz. Gleichzeitig konnten die Da moderne Giirten oft kleiner sind und pflegeleichter sein sollen, haben
darunterliegenden Wiesen als Weideflichen fiir Tiere oder zur Heugewinnung genutzt werden. So lieferte eine
Obstwiese Nahrung, Futter und Holz zuglcich. Auf diesen Flichen entstand eine beeindruckende Vielfalt an Obst- und
Nusssorten. Je nach Boden, Klima und Region entwickelten sich zahlreiche lokale Sorten. Viele der sogenannten , Alten
Sorten“ werden bis heute wegen ihres besonderen Geschmacks geschitzt. Allerdings waren sie hiufig weniger fiir
den direkten Verzehr gedacht, sondern wurden als Wirtschaftsobst fiir Saft, Most, Dérrobst, Mus, Marmeladen
oder die Brennerei angcbaut. Auch die gute Lagcrfiihigkcit fiir den Winter war ein Wichtigcs Merkmal.
Beispicle sind Apfelsorten wie ,Bohnapfel“ und ,Gewiirzluike“ sowie Birnen wie ,Gelbméstler* oder

sich auch die Anspriiche an Obstsorten verindert. Neue Ziichtungen setzen
zunchmend auf Naschobst“ mic langer Erntezeit, kompakter Wuchsform und
guter Krankheitsresistenz. Siuleniipfel, Siulenbirnen und Siulenkirschen
eignen sich ebenso wie Zwergobst und Buschbiume fiir kleine Giirten oder
groflere Kiibel. Auch Zwergheidelbeeren und kompakte Himbeersorten
lassen sich sogar gut auf Balkon und Terrasse kultivieren. Bei neuen
Sorten spiclcn auflerdem eine einfache Ernte, groﬁe und gleichmﬁﬁig
,Champagner Bratbirne®. reifende Friichte sowie dornen- und stachellose Beeren eine Rolle.
Dafiir geht manchmal die besondere Geschmacksvielfalt alter Sorten

Viele dieser alten Sorten sind heute selten gcwordcn. Gleichzcitig verindern sich die Bedingungen verloren. Glcichzeitig entstehen aber auch Sorten mit besonderen

fiir den Anbau durch den Klimawandel. Nicht jede traditionelle Sorte kommt mit zunehmender
Hitze, Trockenheit oder starken Wetterwechseln gut zurecht. So kann beispielsweise der Apfel
»Jakob-Fischer* unter heiffen und trockenen Sommern leiden, wihrend manche Siiffkirschensorten

Eigcnscha&cn, etwa der rotfleischige Apfel ,Baya Marisa“ mit
scinem hohen Gehalt an roten Farbstoffen oder Sorten wie
ySantana“ und ,Wellant®, die fiir manche Apfelallergiker

bei Regen und Temperaturschwankungen zum Aufplatzen neigen. besser Vertr':iglich sein konnen.
Auch der Klimawandel eréffnet neue Még]ichkeiten:
Tafelcrauben, Pfirsiche, Minikiwis und Feigen reifen

Auch Wildobst wird deshalb wieder interessanter. Arten wie Speierling, Elsbeere, Mispel und Wildbirne
sowie Nussgeholze wie Esskastanie und Baumhasel knnen eine wertvolle Ergiinzung sein. Viele

dieser Pflanzen sind robust und zeigen sich als resiliente Gehdlze fiir eine sich verindernde heute zunehmend bei uns aus. Selbst Kaki, Indianer-

Landschaft.

banane oder Lotuspflaume kdnnen in geeigneten
Lagen gedeihen. Ob neue Ziichtungen den Heraus-

Doch auch moderne Ziichtungen haben ihre Vorteile. Sie konnen héhere und zuver- forderungen von Hitze, Trockenheit, Krankheiten

lﬁssigere Ertrige liefern, Widerstandsfﬁhiger gegeniiber Krankheiten sein und gleichzeitig Spiitfrost und Starkregen

oder besser mit den heutigen Anbaubedingungen zurechtkommen. dauerhaft gcwachscn sind, wird sich

jedoch erst noch zeigen.
(Andrea Pithan/AF)

Manche Sorten sind zudem fiir Menschen mit einer Apfelallergie
vertriglicher.

Anzeige
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RAN AN DIE SPATEN!
HEISST ES AB OKTOBER,
DENN DER HERBST IST DIE BESTE PFLANZZEIT.

Ein neuer Obstbaum, ein Beerengeholz? Ein Hausbaum,
Blitengeholze, Rosen oder eine Hecke z.B. aus
Hainbuchen oder Waldgehdlzen?

Was auch immer Ihr nachstes Projekt im Garten ist, im Herbst
ist die beste Pflanzzeit. Denn wer im Herbst pflanzt,

richtet sich nach dem natirlichen Rhythmus von Gehdlzen,
Biaumen + Co. So werden Sie sich im ndchsten Jahr an

tollen neuen griinen Elementen in lhrem Garten erfreuen.

SCHURG'S STERNSTUNDEN

Auch in diesern Jahr méchten wir mit Ihnen
vorweihnachtliche Momente in stimmungsvoller
Atmosphire teilen. Gerne laden wir Sie zum Wandeln
durch die Weihnachtswelt unseres Pflanzenhofs ein.

VERKAUFSOFFENER SONNTAG

Martinsmarkt in Wissen’s Innenstadt.

Wir 6ffnen unsere Hoftore fiir ein entspanntes
Sonntagsshopping.
SONNTAG, 08. NOVEMBER 2026 12:00- 17:00 UHR

ADVENTSSAMSTAGE AUF DEM PFLANZENHOF

Wir freuen uns auf lhren Besuch in der schénsten Zeit
des Jahres. Am 28. November & 19. Dezember 2026
offnen wir unsere Hoftliren fiir zwei besondere
Adventssamstage bis 16 Uhr. An allen weiteren
Adventssamstagen sind wir bis 14 Uhr fir Sie da.

Altuelle Infos & Termine finden Sie auf unserer Homepage & auf Instagram.

Wir freuen uns auf Sie.

o i

= SCHURG;

~ " Pflanzenhof>:
~p riianzennots
EBNISBAUMSCHULE GARTENCENTER LANDSCHAFTSE
Pirzenthaler Str. 14 | 57537 Wissen | Tel D2742/2138

www.schueﬁ-pﬂanzenhof.de




Alles, was wir
brauchen, hat die
Natur langst erfunden.
(Autor unbekannt)
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LARTE HELDIN DES GARTENS

Die Florﬂiegen — auch als Goldaugen bezeichnet — stellen eine Familie innerhalb der Netz-
fligler (Neuroptera) dar. Die Florfliege gehort zu den Netzfliiglern. Das filigrane Netzwerk
der Fliigeladerung gab den Tieren ihren Namen. In Deutschland gibt es fast 35 Arten von
Florfliegen, weltweit sind 2.000 Arten bekannt. Florfliegen sind dimmerungsaktive Tiere,
die sich tagsiiber mit zusammengeklappten Fliigeln gerne an der Unterseite von Blittern
verstecken.

Ausgewachsenen Florfliegenarten ernithren sich ausschlieflich von Pollen, Nektar und Ho-
nigtau und sind damit wichtige Bestiuber. Die Larven der Florfliegen jedoch sind riiuberisch
und erbeuten insbesondere Blattliuse sowie kleine Raupen, Wolllduse und Spinnmilben, was
ihnen einen eigenen Namen gebracht hat: Blactlausldwen. Bis zu 100 Blattliuse kann eine
einzige Larve pro Tag fressen. Aufgrund dieser riuberischen Ernihrungsweise spielen die

F lorﬁiegenlarven, neien dem Marienkiifer, in der Landwirtschaft und im Gartenbau eine
bedeutende Rolle als natiirliche Gegenspieler vieler Schadorganismen. Im Gemiise- und
Zierpflanzenbau unter Glas werden diese eifrigen Helfer — erworben aus Niitzlingszuchtbe-
triecben — schon lange eingesetzt und machen den Einsatz von Pestiziden unnétig.

Fotos: wikimedia/Luis Fernandez Garcia . wikimedia/Rodrigomacrophoto . wikimedia/GNU

EIER AM STIEL ...

... und ausgekliigelte Tarnung. Bei

den Florfliegen geht es schon beim
Nachwuchs ziemlich clever zu: Die
Eier stehen — ganz elegant — auf rund
fiinf Millimeter langen Stielchen an
den Blittern. Das sieht nicht nur
ungewdohnlich aus, sondern verhindert
auch, dass die zuerst geschliipfte Larve
gleich iiber ihre Geschwister herfillc.
Denn beim Fressen kennt die Florflie-
genlarve keine Familienbande. Und
auch sonst setzt der Nachwuchs auf
raffinierte Uberlebenstricks. Einige
Larven werden zu echten Tarnkiinst-
lern und dekorieren ihren Riicken mit
allem, was die Natur so hergibt: Haut-
resten anderer Insekten, Wachskliimp-
chen, Borkenstiickchen, Pflanzen-
haaren, Pollen oder Pilzsporen. Mit
speziellen Borsten und Vorspriingen
halten sie ihre ungewshnliche ,Rii-
ckendeko fest. Das Ergebnis duflerst
wirkungsvolle Verkleidung: Die Lar-
ven sind unter diesem Schutzpanzer

fiir Fressfeinde schwerer zu entdecken.

Kurz gesagt: Bei Florfliegen gilt auf
Abstand halten, dann gut tarnen!

B

NUTZLINGE: DIE NATURLICHE GEHEIMWAFFE

Auch in der Landwirtschaft sind Niitzlinge die natiirli-
chen Feinde der Schiidlinge. Als frithester Nachweis gilt
die Nutzung riuberischer Ameisen in Zitrusplantagen
im alten China (341 v. Chr.). Bauern spannten sogar
Bambusbriicken zwischen die Biume, damit die Amei-
sen von Krone zu Krone ziehen und Schidlinge dezimie-
ren konnten. Fiir den Pflanzenschutz sind vor allem die
kleinen Organismen entscheidend. Sie fressen Schidlin-
ge direkt — oder sie parasitieren sie, indem sie ihre eige-
nen Eier in oder an ihnen ablegen. Manche Niitzlinge
sind auf bestimmte Schiidlingsarten spezialisiert, andere
nehmen viele verschiedene Arten ins Visier. Die gezielte
Mischkultur, wie sie frithere Generationen nutzten,

und die Férderung von Niitzlingen sind Kernpfeiler der
regenerativen Landwirtschaft. Durch den gleichzeitigen
Anbau verschiedener Pflanzen und das Schaffen von
Lebensriumen regu]ieren sich Schéidlinge auf natiirli-
che Weise. Das macht chemische Pflanzenschutzmittel
weitgehend iiberfliissig und — besonders wichtig — stirke

dauerhaft die Bodenfruchtbarkeit. (AF)
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sichtbares Symbol des Machtanspruchs des Grafenhauses an der bedeutenden

K&ln-Leipziger Strafle — einer wichtigen Handelsroute, die bereits damals den

Westen mit dem Osten (‘ICS L'JDCICS \'Cl“bllll(‘l. Aus (‘lCl' nachﬁ)lgendcn Bcsicdlung

rund um dlC Burg cn and dlC Stﬂdt H‘JChCH urg.

Schieferdicher waren zunichst dem Adel vorbehalten und spiter auch wohlha-
benden Biirgern sowie dem Klerus. Wihrend die meisten Menschen ihre Hiuser
mit Stroh deckten, das regelmiflig erneuert werden musste, bot ei ferdach
Schutz fiir viele Jahrzehnte — oft bis zu 100 Jahre. Ein mit Schiefer bedecktes
Haus war daher nicht nur besonders langlebig, sondern auch ein sichtbares
Zeichen von Wohlstand und gesellschaﬁlichem Ansehen. Von der Gewinnung
des Rohstoffs iiber seine \*"crarbcitung bis zur Eindcckung der Dicher durchlief
Schiefer zahlreiche Arbeitsschritte. Das schuf Besc iiﬁigung fur viele Menschen
und machte Schiefer zu einem kostbaren Baustoff. Davon profitierten Bergbau,
Handwerk und Handel gleichermaflen. Abgebaut wurde der Tonschiefer in den
Gruben bach bei Limbach,]oscfsglﬁck in Brachbach, Sicgﬁ‘icd in Griinebach

sowie Wilhelmslust in Mudersbach.

Die Duchschicf%rgrubc As ‘bcrg, im Volksmund ,,Schiwakoul“ genannt, zihle zu
deng und iltesten 6ffentlich zugiinglichen Schiefergruben des Westerwalds.
Sie umfasst einen rund 240 Meter langen Tagebau sowie ein etwa 20 Meter tiefes,

iber Treppen erreichbares Berg\\'erk.

Erstmals wurde die Grube im Jahr 1548 urkundlich erwithnt. Im Laufe der Zeit
geriet sie jedoch vollstindig in Vergessenheit. Selbst die iltesten Einwohner
Limbachs kannten ihre Existenz nicht mehr. Erst die Nachfbrschungcn des

o

FS DACH -\\ \ |

s i
FACHWERKHAUSER UND DEREN B\ N /zg;;/%
KUNSTVOLL GEDECKTE SCHIEFER- X\~

DACHER PRAGEN NOCH HEUTE 7z

///yf////ﬁj////’////// ; = ;: ] : £ § 5 AR Heute bietet die ,,Schiwakoul® einen einzigartigen Einblick in den mittelalterlichen

c.zv
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damaligen Biirgermeisters Heinz Leyendecker fithrten ab 1981 zur Suche nach
dem verschiitteten Stolleneingang. Nach 16 Jahren intensiver Recherchen gelang
am 5. November 1987 die Wiederentdeckung der Grube. Anschlieffend wurde das

Bergwcrk in auf‘wcndiger Arbeit ﬁ'eigelegt und fur Besucher zugiinglich gcmucht.

Z A | 1 i
DAS HISTORISCHE ORTSBILD o e Schieferabbau und zihlt zu den besonderen Sehenswiirdigkeiten des Westerwalds.
= e e s

VIELER DORFER UND STADTE IM
WESTERWALD.

 /

Sie ist zuglcich ein H'dhcpunkt cntlang des \‘("cstel'\\'zilciStcigs zwischen Limbach
und Marienthal. (SD)

Im Devon, vor etwa 400 Millionen Jahren, lag das Gebiet des heutigen Westerwalds

stidlich de b.\quutors unter dem l\‘lecrcsspiegcl. Die Kontinente waren damals
\*(511ig anders verteilc und gcformt als heute. Auf'das Devon folgtc die Karbonzeit,
eine Ara ge\\'nltiger tektonischer Aktivititen. I\’ontinentnlp]:1tten verschoben

sich, kollidierten oder drifteten auseinander. Die Meeresablagerungen aus dem

Devon wurden durch enormen Druck Verfestigt, geﬁlltet, tiber den Meeress wiegcl

gchobcn und schliefSlich teilweise auf das nordliche Festland aufgcschobcn iese

= .. = o .. 8 a o ~ o .. P o . Y WF
Kollision der Kontinente tiirmte einen riesigen Gebirgsgiirtel auf, von dem heute . Ao N , W
noch die Mittelgebirge als Uberreste zeugen. Aus den Sand- und Tonsteinen des
Devonmeeres entstanden neben anderen Mineralien auch Tonschiefer, die dem

Rheinischen Schicfcrgcbirgc seinen Namen gabcn.

Schiefer wird seit Jahrtausenden als Baumaterial geschitzt. Schon in der Stein-

zeit und bei den Rémern war das Gestein bekannt. Im Westerwald entstand

die Nachfrage nach dem hochwertigen und besonders witterungsbestindigen
O (e O O

Naturprodukt Schiefer vermutlich erstmals um das Jahr 1180. Der Ausldser war

der Entschluss des Grafen Heinrich II. von Sayn und seiner Frau, auf der hchsten

FLORA, FAUNA, LANDSCHAFT

Erhebung der Umgebung eine Burg zu errichten. Diese Burg diente als weithin
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WIRD HANDWERK ZUR KOPFSACHE? DAS FRAGT
SICH DER WESTERWALDER KOCH UWE STEINIGER
IN SEINEM ESSAY UND WEIST AUF DIE POSTIVEN
AUSWIRKUNGEN MODERNER KUCHENGERATE HIN:

Der Mensch verﬁigt iiber einen fast theatralischen Spannungsbogen: Die Ver-
gangenheit neigt er zu romantisieren, die Zukunft hingegen betrachtet er hiufig
als mégliches Drama. Dieses archetypische Verhalten fithree Anfang des 18.
Jahrhunderts - jene Zeit, die wir heute Industrialisicrung nennen - dazu, dass
cnglische Arbeiter ihre Holzp;mtinen, die sogenannten Sabots, in die Zahnrider
der neuen Maschinen warfen, um diese unbrauchbar zu machen. Noch heute

sprechen wir deshalb vom ,Sabotieren®.

Doch ihnlich wie die Zahnrider bleibt auch die Zeit nicht scehen. Als ich
Mitte der 1980er-Jahre meine Ausbildung zum Koch absolvierte, kamen die
ersten Kombi-Dimpfer auf den Marke — Geriitschaften, die heute selbst in
vielen Privathaushalten als Dampfgarer lingst selbstverstindlich sind. Damals
diskutierten wir ernsthaft dariiber, ob die Anschaffung eines solchen Gerites
tiberhaupt Sinn mache. Das eindeutige Urteil vieler Kollegen lautete: ,Das hat
doch nichts mehr mit Kochen zu tun!*

Es gab noch keine genormten Bleche oder praktische Einsiitze. Stattdessen arbei-
teten wir mit schweren Gussbritern, sperrigen Tépfen und offenen Gasherden.
Befiille mit 18 Kilogramm Rinderbraten in sechs Litern Sauce mussten diese aus
einem 180 Grad heiffen Backrohr auf Schienbeinhohe hcrausgchobcn und auf
den Herd gestemmt werden. 15 Kilogramm Kartoffeln samt glithend heiflem
Kochwasser galt es mit zwei Topflappen und einem Deckel zum Spiilbecken zu
tragen und dort abzugieflen. Heute versteht man riickblickend besser, warum

Fotos: Sabine Dérner

Mit seiner Kiichenmaschine erleich-
terte der Ingenieur Herbert Johnson
aus Ohio Hausfrauen und Profiko-
chen das Leben. Urspriinglich fiir
Backereien entwickelt, revolutionier-
te Johnson 1919 mit dem ersten
Standmixer, dem Model H5, die Arbeit
in den Kiichen. Beim Testen des
Gerits erfand die Ehefrau eines der
Geschiftsfiihrer den Markennamen,
als sie sagt: ,Mir ist egal, wie ihr es

nennt, es ist die beste Kiichenhilfe

(engl .: kitchen aid), die ich je hatte.

Der Name ,KitchenAid“ war geboren.
1919 lieR Johnson ihn als Markenna-
men sichern und griindete die ,Kit-
chenAid Manufacturing Company*.
Design und Technik dienten spater
als Blaupause fiir fast alle weiteren
Entwicklungen moderner Kiichengera-
te. Die KitchenAid selbst ist in vielen

Haushalten bis heute im Einsatz!

Grofikiichen damals fast ausschliefilich Minnerdominen waren: Man hatte oft
die Wahl zwischen schweren Verbrennungen oder einem Bandscheibenvorfall.
Und doch waren viele iiberzeugt: ,Frither war echtes Kochen.“ Heute gibt es
kaum noch eine professionelle Kiiche ohne Kombi-Dimpfer samt passender
Einsiitze. Ehrlich gesagt weild ich riickblickend selbst kaum noch, wie wir das

damals tiberhaupt geschafft haben.

Ahnlich verlief die Diskussion viele ]ahrc spiter erneut. Als ich dem Prijfungs—
ausschuss der IHK vorschlug, bei Gesellenpriifungen sogenannte All-in-One-Kii-
chenmaschinen zuzulassen, wurde ich beinahe symbolisch gesteinigt.

Ich selbst setzte solche Geriite frith in meinem Betrieb ein — auch gemeinsam
mit Auszubildenden. Der Vorteil lag auf der Hand: Die Geriite arbeiteten sicher,
nachvollziechbar und mit hoher Erfolgsquote. Wenn aus einem Hefeteig im
Mixtopf‘spiiter ein goldbrauner Zopfaus dem ergonomisch sinnvoll platzierten
Kombi-Dimpfer entstand, hatten junge Menschen pléezlich ein Erfo]gscrlcbnis.
Und genau daraus entstand hiiufig etwas Wichtiges: Neugier. Freude. Entdecker-
geist. Spiter arbeiteten viele dieser Lehrlinge vollig selbstverstindlich auch ohne
die Maschine weiter. Heute stehen solche Gerite liingst selbst in Sterne-Kiichen.

Nun diskutieren wir erneut — Kiinstliche lnte]ligenz. Heute hilft KI bereits bei
Kalkulationen, Rezepturen, Trends, Organisation, Reinigungsplinen und welt-
weiten Vergleichcn innerhalb von Sekunden. Man merkt vermutlich: Ich selbst
bcgcgnc technischen Entwicklungcn cher offen und positiv. Und dennoch verstehe
ich die Sorgen vieler Menschen sehr gut. Denn jede neue Technologie stellt uns
letztlich dieselbe Frage: ,Bendtigt man mein Kénnen morgen tiberhaupt noch?*

Auch kiinstliche Intelligenz braucht den Menschen. Sie braucht Ideen, Gefiihle,
Richtungen, Geschichten, Erﬁlhrungen, Ha]tung. KI ersetzt nicht aucomatisch
Kreativitit. Sie verindert lediglich das Werkzeug, mit dem wir arbeiten. Vielleicht
stehen wir deshalb heute an einem dhnlichen Punkt wie einst die Handwerker der
Industrialisierung: zwischen Faszination und Sorge. Die Zahnriider drehen sich
weiter. Entscheidend wird sein, ob wir lernen, sie sinnvoll zu nutzen. Schauen

wir nach vorne. (Uwe Steiniger)

Eine Hotelkiiche um 1900 — Kochen war damals Schwerstarbeit
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S HACHENBUF GER r vom Lagertank. Fiir all jene, die tiefer in die Materie einsteigen wollen, bietet
RN AT -V YA die hauseigene Brau-Werkstatt die perfekte Gelegenheit. In einer modernen
. - - M ‘o e s q o . e e . ~ q 2
I . é"‘:’l' & Bl  Mikro-Brauerei diirfen die Giste im unter fachkundiger Anleitung selbst den
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so ihr eigenes Bier kreieren.
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= L 9 X | | \ E ; Wenn es drauflen kilter wird, wird es in der Westerwald-Brauerei besonders

gemiitlich: Ab dem 14. November 6ffnet wieder die Hachenburger Winter-Brauerei.
Der Innenhof verwandelt sich dann in ein festlich geschmiicktes Hiittendorf
mit I,ichrcrg]anz, Musik und winterlichen Spczialil‘iitcn — und bietet damit
den passenden Rahmen fiir Weihnachtsfeiern von Unternechmen und Vereinen,

Jll]ll‘CSlleCll]ﬁSSC OdCl’ einen gCl]]CiﬂSﬂl]]Cﬂ A%IWL‘nd mit Frcundcn.

,2Unsere Winter-Brauerei ist lingst ein fester Termin im Jahreskalender vieler

Unternehmen und Vereine®, erklirt Brauerei-Geschiiftsfithrer Jens Geimer.

,Uns gcht es vor allem darum, gemeinsam eine gute Zeit zu \'crbringcn —ob
. 9] . ~ .. . . .

beim Anstoflen im Innenhof, gemuthch im Alten Brauhaus oder bei unseren

beliebten Braum‘c‘ispic]mw.“ Weitere Informationen und Buchungcn unter:

\V\V\V.l] ac hcnburgcr. dC / wint Cl‘—bl‘:lllCl’Ci

Die Westerwald-Brauerei ist ein Beispiel dafiir, dass sich auch in einem sch\\'ierig
gewordenen Marktumfeld Wachstum entwickeln kann. Entscheidend ist dabei
offenbar nicht allein, wie viel Bier gctrunkcn wird, sondern auch, welche Geschichte
eine Brauerei erzihle, welche Qﬂ]itﬁt sie bietet und welchen Stellenwert sie fur
ihre Region und ihre Menschen hat. (SD/Westerwald-Brauerei)

DIE GLASER KLIRREN, MUSIK LIEGT IN DER LUFT,
MENSCHEN STEHEN ZUSAMMEN, LACHEN UND FEI-
ERN. VON BIERKRISE IST HIER WENIG ZU SPUREN

Die Westerwald-Brauerei in Hachenburg wiichst seit Jahren gegen den allge-
meinen Trend. Withrend der Bierkonsum in Deutschland riickliufig ist und die
Brauwirtschaft zunehmend unter Druck gerit, verzeichnet die traditionsreiche
llachcnburgcr Brauerei eine bemerkenswerte Ent\\'icklung. Thr Erfblgsrccht:
1\'ompromiss]osc mzllitiit, nachhn]tigcs Wirtschaften und die konscqucntc
\“’c‘rbindung von traditionellem Brauhandwerk mit zukunftsweisenden Ansitzen.
In Hachenburg setzt man seit Jahren auf eine klare Strategie und auf die eigene

Stirke.

- Jo Weber

Geschiiftsfithrer und Inhaber Jens Geimer verbindet das {iber Generationen
gewachsene Wissen des Brauhandwerks mit modernen Ideen und einem ausge-
prigten Bewusstsein fiir N: :1ltigkcit. Dabei gcht es nicht allein um das Bier
im Glas. Die Westerwald-Brauerei versteht sich als Erlebnisort und schafft mit
Fﬁhrungen, Festen und zahlreichen \"er;mst:lltungen eine besondere Nihe zu ihren

Gisten. Bier wird hier nicht nur gebraut, sondern gemeinsam erlebt und gefeiert.

Brauerei hat sich als 'l'rcfﬁmnkt inder Region etabliert. Unter dem Motto der
ernen Produktion® 6ffnet sie thre Tore fiir Neugierige und Genussfreudige.

Wer hier an einer der Erlebnis-Touren teilnimmt, schaut den Braumeistern nicht
nur tiber die Schulter, sondern taucht tief in die Geheimnisse der Bierkulcur
ein. Vom gliinzcndcn Sudhaus fithre der Weg vorbei an duftenden llopfcn—

dolden bis in den kiithlen Zwickelkeller. Hier wartet ein echtes Highlight: das

Fotos: Westerwald-Brauerei - Fotostudio Réder-Moldenhauer
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selbststindige Zapfen eines unfiltrierten, naturbelassenen Zwickelbieres direke
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KONDITORINNEN UND KONDITOREN
SCHAFFEN KOSTLICHE KUNSTWERKE.
GESCHMACKSERLEBNISSE, DIE WIR
MIT BEDACHT GENIESSEN SOLLTEN!

Konditoren backen kein Brot. Sie zaubern Torten, Kuchen,
Pralinés, feines Gebick und Schokoladenspezialititen. Und
doch stammt ihr Beruf aus dem Bickerhandwerk.

Im Spitmittelalter veredelten erste Bicker ihre Teige mit
Honig, Trockenfriichten und Gewiirzen. Sie nannten sich
Lebkiichler oder Lebzelter. Rund um Nijrnbcrg — damals
eine bedeutende Handelsmetropole — entstand eine Leb-
kuchenzunft. Mit dem Sechandel kamen tiber Genua und
Vcncdig Zucker sowie Gewtirze aus dem Orient nach Europa.
Beides war kostbar und blieb der Oberschicht vorbehalten.
Aus den Lebkiichlern wurden Zuckerbicker, die eng mit
Apothekern zusammenarbeiteten. Nur diese durften Gewiirze
und venezianisches Marzipan handeln. Spiter brachten die

spanischcn Eroberer Siidamerikas Kakao nach Europa. Die

Bohnen schmeckten bitter und wurden zuniichst mit Honig
als Trinkschokolade genossen. 1828 presste der Niederlinder
Coenraad Johannes van Houten die Kakaomasse — und
machte Kakaobutter und Kakaopulver verfiigbar. Damit
erhielten Konditoren neue Rohstoffe. Schokolade erlaubte

Figuren und Dekorationen in ungekannter Vielfalt.

Heute ist der Konditorberuf ein klassischer Ausbildungsbcruﬁ
der stiindigc Wcitcrcntwicklung erfordert. Die Konditorin
Laura Kofer leitet seit 12 _]ahren die Siifle Werkstatt im
Hotel Heinz in Hohr-Grenzhausen. Nach ihrer /\usbi]dung
sammelte sie wertvolle Erfahrungen unter anderem bei
renommierten Konditoren in Wiesbaden, der Schweiz und auf
Jersey. Diese Stationen ermdglichten ihr, ihre handwerklichen
Fihigkeiten zu vertiefen, neue Techniken zu erlernen und
auf hohem Niveau zu arbeiten.

Die Ansprﬁche an kreatives Backen und die Vielfalt der
Zutaten steigen. Laura Kofer begegnet diesen Herausforde-
rungen aufgeschlossen und kreativ, ohne das Traditionelle aus
dem Blick zu verlieren. In ihrer Backstube zihlen klassisches
Handwerk und hochwertige Zutaten, vorzugsweise aus der
Region. Cremes und Marmeladen fiir Fiillungen stellt sie
mit ihrem Team selbst her. Ob kleine Pralinen oder groﬁc
Hochzeitstorten, Petit Fours oder Schokolade — alles entsteht
in Handarbeit. Schokoladentafeln gic(?\cn sie mit Geduld

und Fingerspitzengefﬂhl aus feiner Valrhona-Schokolade.

Heinz

Fotos: Hortel
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Die Kuchen und Torten kommen mit weniger Zucker
aus — ffuchtig, nicht ~pappig stfd“. So critt der eigcntliche
Geschmack der Zutaten hervor. Die stiffen Gendisse sind im
Hotel erhiltlich, einige auch im Hortel Heinz—On]ineshop.

Wer Genuss und Handwerkskunst schitzt, besucht idea-
lerweise eine Konditorei oder ein Café, wo Torten, Kuchen
und andere Leckereien im eigenen Betrieb entstehen. Die
Industrie liefert zwar Konditoreiwaren in passabler Qualitiic
und grofﬂcn Mengen, doch der Geschmack bleibt oft flach
und gleichformig. Das Handwerk setzt auf frische, natiirliche
Zutaten statt auf kiinstliche Aromen oder gehiirtete Fette.
Handwerklich gefertigte Késtlichkeiten haben ihren Preis.

Doch wer echten Genuss und die Liebe zum Handwerk
suche, fragt sich: Ist es das nicht allemal wert? (SD)

Anzeige
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MIT EINER NOTE VON PINIEN, HARZ
UND ZITRUS

Die Birkenhof-Brennerei verwendet heute noch handverlesene Wachol-
derbeeren aus der Toskana. Es handelt sich um besonders hochwertigen

Edelwacholder. chionalitﬁt zeige sich bei diesem Produkt deshalb nicht

k h f | in der Herkunft der Beeren (botanisch betrachtet sind es Zapfen), sondern
rkenno ‘ in der Art ihrer Verarbeitung: Die Wacholderbeeren werden in Nistertal
! ] nach einem traditionellen, tiberlieferten Verfahren verarbeitet und in

einer historischen Wacholder-Brennblase destilliert. So verbindet Meyers

Bi

Doppe]—\X/acholder der Birkenhof-Brennerei internationale Rohstof‘Fqualitiit

mit regionaler Brenntradition.

Was Peter Meyers Rezeptur besonders machg, ist vor allem das Zusammenspiel

aus einem speziellen Einweichverfahren und einer behutsamen Destillation.
F

Iﬁegets
)‘1 @,'D I Die Wacholderbeeren werden in Alkohol eingelegt und mazeriert. Wihrend
0 pe 0l dieser Zeit geben sie ihre aromatischen Bestandteile an den Alkohol ab,
der anschlieflfend iiber cine kleine Potstill-Destille schonend destilliert
ﬂt UIDB wird. Dieser Prozess schiitzt die charakteristischen Wacholderaromen und

setzt sie klar in Szene. Das Ergebnis ist ein hocharomatisches Destillac mit
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.4‘ ‘sm SETEFTVoR m:lﬁzm Fi | deutlicher Wacholdernote, erstaunlich mild und ausgewogen.
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B nefﬁ Warum der Doppel-Wacholder im Tonkrug bleibt: Der Westerwalder Tonkrug ist mehr als eine
r('n

Verpackung — er steht fiir die handwerkliche Tradition und regionale Identitat des Westerwalds.
So wird der Doppel-Wacholder unmittelbar als echte Westerwalder Spezialitat erkennbar.

Anzeige

MANCHE PRODUKTE SIND MEHR ALS DAS, WAS IN IHRER FLA- = (KW AN
SCHE STECKT. EIN WACHOLDERBRAND ERZAHLT VON EINER LAND-  S\/# ) V) g

SCHAFT, VON HANDWERKLICHEM KONNEN UND VON MENSCHEN, % : MOIR
DIE EINE TRADITION UBER GENERATIONEN BEWAHREN. . S ; 0 RI G I NAI_E
’ .

Im spiiten Mitcelalter setzten Apotheker und Kloster Wacholderbeeren in Alkohol an — gegen dic
Pest oder bei Magen- und Nierenleiden. Dass das Ergebnis auch schmeckte, war eine will-
kommene Nebenwirkung. Im 17. Jahrhundert entwickelte der Arze Franz de la Boé in den
Niederlanden daraus den Genever und die Grenzregionen iibernahmen das Rezept schnell.

In Ostfriesland entstand der malzige Korngenever und in Westfalen wurde daraus der Steinhi-
ger: Getreidebrand, gemeinsam mit vergorenen Wacholderbeeren zweifach destilliert, verkauft
in der t_\'piscllen Tonkruke, einem bauchigen Steingut—(‘;eﬁifﬂ.

Wacholder war iiber ]ange Zeit ein selbstverstindlicher Bestandteil der regiona]en Genusskultur. Er N
wurde nicht nur als Zutat fiir Spiricuosen geschiitzt, sondern auch pur getrunken — und das
zu einer Zeit, in der der Begriff Gin im heutigen Sinne noch keine Rolle spielte. In m . A 2

manchen Dérfern und chioncn hat sich diese Tradition bis heute erhalten.

. . - 1. . . . - . FRANKFURT
In Nistertal hat er nie :1ufgeh0rt, die Hauptrol]e zu splelen. Die Birkenhof- Brennerei INTERRATIONAL

fithre zwei Wacholder im Sortiment, deren Rezepturen ilcer sind als nahezu alles, was
] p L]
gcrudc in den Gin-Bars steht. Meyers Wacholder mit 32 % Vol. ist der mildere von beiden:

fein, ﬁ]igmn, mit dieser harzigcn Pinienwaldnote, die aber nie in Richtung Kriuterbitter &
geht. Der Original Meyers Doppel-Wacholder mit 38 % Vol. legt nach, herzhafter, dichter, mit =~ |B I 'r‘ke|n h Of
deutlich mehr Druck am Gaumen. Das Originalrezept stammt von 1897. “a I cnnerel

Birkenhof-Brennerei - 57647 Nistertal - F 02661982040 - info@birkenhof-brennerei.de
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.. ist eines der iltesten und wichtigsten zubereiteten Nahrungsmittel der Welt.
Schon vor mehr als 30.000 Jahren zermahlten Menschen der Altsteinzeit wilde
Ko6rner und rithrten sie mit Wasser zu einem nahrhaften Brei. Trocknete dieser
Brei auf heiflen Steinen oder in der Asche, entstand die Urform des Fladen-
brots. Die alten Agypter revolutionierten das Brotbacken. Zufillig encdeckten
sie, dass Teigreste an der Luft zu giiren begannen — Fermentation durch wilde
Hefen und Bakterien. Sie kultivierten und nutzten diese Hefen waren nun in
der Lage, weicheres, lockereres Brot zu backen. Diese schmeckten besser und
waren bekémmlicher als die harten Fladen zuvor. Zugleich perfektionierten die
Agypter ihre Lehméfen. Grofler gebaut, hielten sie hohere Temperaturen und
warfen groﬁe Mengen Brot aus.

Von Agypten aus gelangten die Kenntnisse des Brotbackens tiber Griechenland
und das Rémische Reich nach Europa. Die Rémer bauten die ersten grofien
Miihlen und stellten feines Mehl her. Sie erfanden eine Vorrichtung zum Teig-
kneten: Ochsen oder Sklaven liefen um grofe Troge und setzten iiber eine
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- MEINSCHAFT, KULTUR
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BROT IST WEIT MEHR
ALS EIN GRUNDNAH-
RUNGSMITTEL. ES IST
SEIT JAHRTAUSENDEN
IN VIELEN KULTUREN
EIN ZENTRALES SYM-
BOL FUR LEBEN, GE-

UND RELIGION.

Mechanik die Knethdlzer in Bewegung. Nordlich der Alpen wurden Hefeteige
zur Brotherstellung ab 713 v. Chr. nachgewiesen. Dabei kamen sowohl Hefe aus
der Bierherstellung, die in dieser Region seit dem 3. Jahrtausend v. Chr. bekannt
war, als auch Hefemischungen wie Sauerteig zum Einsatz.

Auf Basis der rémischen Grundtechniken buk man — mit kleinen Verinderungen
— in Europa bis ins 20. Jahrhundert hinein Brot. In vielen Dérfern entstanden
Gemeinschaftsofen, in denen einmal pro Woche jeder sein Brot backen konnte.
Im Westerwald und in den angrenzenden Mittelgebirgen ist die sogenannte
Backeskulcur tief verwurzelt. Im 16. Jahrhundert ordnete Graf Johann VI. von
Nassau an, in den Dorfern gemeinschaftliche Backéfen zu errichten. Das Ziel war
pragmatisch: Weil das regionale Eisengewerbe riesige Mengen Holz verschlang,
sollte kollektives Backen Brennholz sparen und zug]eich die Brandgefahr in
Privathiusern senken. Das Backes wurde rasch zum Herzstiick des Dorflebens.
Die Kunst des guten Brotbackens im Backhaus verlangte Erfahrung — und sie
stiftete Gemeinschaft. Das Anheizen des massiven Steinofens mit Buchenholz
dauerte viele Stunden; die Familien verbrachten diese Zeit zusammen, tauschten
Neuigkeiten, feierten Feste, wuchsen zusammen. Von der Mitte des 19. bis in
die des 20. Jahrhunderts hinein blieb die Backestradition fester Bestandteil der
ortlichen Versorgung.

In den 1960er- und 1970er-Jahren fielen jedoch viele noch funktionstiichtige
Backhiuser dem damaligen Zeitgeist zum Opfer. Die Dorfer sollten moderner
werden. Die alten, rufligen Zweckbauten standen oft im Ortskern und galten als
Hindernis fiir Strallenbau, Zufahrten und neue 6ffentliche Gebiude. Weil man
sie kaum noch nutzte, erschien ihr Abriss als kein Verlust. Auch entfiel damit
der Transport schwerer Teige durch das Dorf zum Gemeinschaftsofen. Mit dem
Ausbau der lindlichen Infrastrukeur kauften die Bewohnerinnen und Bewohner
ihr Brot beim Biicker im Ort oder deckten sich in den Supermirkten der niichsten
Stadt mit Backwaren ein.

Heute erlebt das Backes im Westerwald eine Renaissance. Gliicklich schitzen
sich jene Dérfer, deren Modernisierungsdrang vor den alten Backhiusern Halt
machte. Hier pflegen Backesvereine oder Dorfgemeinschaften ihre Backeskultur.
Mehrmals im Jahr werden die Backes angeheizt, um traditionelles Sauerteigbrot,
Kuchen vom Blech oder Pizza zu backen. Die Backwaren finden reiffenden Absatz.
Zwischen Wallmerod und Westerburg verbindet die 25 km lange , Backesdorfer-Tour*
fiir Radfahrer und Wanderer eine Reihe von Dérfern, die noch iiber ein Backes
verfiigen. Weitere Informationen zut Tour auf: www.waellerland.com (SD)

Anzeige

® Backen ohne Fertigmischungen
mit regionalen Mehlen
§| * Leidenschaft und SpaB3 am Backen
Y e Individuelle Backwaren
® Beratung um unsere Produkte
* Backkurse

Traditionelle HANDwerksbackerei
Inhaber Torsten Burkhardt

www.backfreund.de
Facebook/Backfreund

Qm ?Méﬁemwé;

3 ‘ WALLER GENUSS



Y
8
e
el
>
>
~
2
]




& ‘ DRINNEN, DRAUSSEN

BEI KLIRRENDER KALTE VERWANDELT SICH DIE
BACHER LAY IN EIN RICHTIGES WINTERMARCHEN.
JEDEN MOMENT KONNTE DIE EISKONIGIN ZWI-
SCHEN DEN EISVORHANGEN HERVORTRETEN ...

An der schroffen senkrechten Basaltwand gefriert herablaufendes Tropfwasser zu
bizarren Eisskulpturen und glitzernden Gebilden. Schmale Rinnsale erstarren zu
mctcrlangcn Eiszapfcn. Zusammen mit der Schwarzen Nister bildet das Natur-
schutzgcbict Bacher Lay eine atemberaubende Kulisse fiir Winterspazierginge
und Naturfotografie.

Im Winter scheint alles in der Bacher Lay in einen tiefen Schlaf zu fallen. Es ist
still, nur der Schnee knirscht unter den Fiiflen der Wandernden. Wenn das Eis
im Frithling taut, erwacht sie zu neuem Leben: Frosche und Kréten geben an
der Schwarzen Nister und in den Kleingewiissern des ehemaligen Steinbruchs
lautstarke Konzerte. Uber sonnige Felsen huschen die aus der Winterstarre
erwachten Echsen und Schlangcn. Zahlreiche Vﬁgcl bcginncn in den Hochstauden
und Uferzonen mit ihrem Nestbau. Dank eines besonderen Mikroklimas tummeln
sich hier Amphibien, Reptilien, Végel und geschiitzte Pflanzen wie Orchideen
Die Natur startet durch.

Ob ruhig im Winter oder voller Leben — die Bacher Lay ist zu allen Jahreszeiten
cinen Besuch wert! Der Rundweg , Kleiner Wiiller Schwarze Nister* (ca. 4,5 km)

fithrt micten durch. Die Tour entlang der Schwarzen Nister, einem Zufluss der

Groflen Nister, beginnt an der Tourist-Information in Bad
Marienberg. Von dort geht es weiter die Wilhelmstrafie hinauf,
rechts an der cvangclischcn Kirche vorbei, zur Marienquelle
mit ihrer kleinen Grotte. Danach fiithrt der Weg abwirts, bis
die Schwarze Nister erscheint und ein Stiick parallel verliuft.
Bald erreicht man das Naturschutzgcbiet Bacher Lay und
ijbcrqucrt den Fluss auf einer rustikalen Holzbriicke. Schon
ragt die imposante Basaltwand, die im Winter zur Eiswand
wird, vor den Wandernden auf. Nach einem kurzen Anstieg
fithre der Weg hoch tiber die Schwarzen Nister und wird von
Baumriesen und Basalt eskortiert. Uber den Nisterpfad gelangt
man wieder zuriick nach Bad Maricnbcrg. Vorsicht: Der Weg
kann bei Schnee und Frost eisig sein. Festes Schuhwerk ist
dringend zu empfehlen!

Die Bacher Lay, ein rund 45 Hektar grofies Naturschutzgebiet
und Geotop zwischen Bad Marienberg und Nisterau, war vom
Anfang des 20. Jahrhunderts bis 1967 ein Steinbruch. Hier wurde
Basalt fiir Straflen- und Eisenbahnbau abgebaut. Durch den
maschinellen Abbau entstanden fast senkrechte Felswinde aus
Basaltsiiulen. Der Name leitet sich von dem nahegelegenen Ort
Bach (ein Teil von Nisterau) und dem regionalen Begriff ,Lay*
fiir Steinbruch ab. Weiter flussaufwiirts scehr das  Pfaffenmal,
ein etwa 18 Meter hoher Basa]tkcgcl mit markanten Siulen in
sogenannter Meilerste]]ung. Der Name geht laut einer Sage
nicht auf Geistliche zuriick, sondern auf kleine Berggeister
— ,Pfaffen-Minnlein“ in grauen Minteln und spitzen Hiiten,
die hier einst Gold und Silber bewachten. (SD)
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Wildpark

mit Abenteuerspielplatz, Falknerei und Hedwigsturm

Basaltpark
Freilichtmuseum im rekultivierten Steinbruch

MarienBad
Erlebnis- und Wellnessbad mit grof3em Saunadorf

Wander- und Radwege
fur die ganze Familie

Touristinformation - WilhelmstralRe 10 - 56470 Bad Marienberg
Telefon (02661) 7031 - www.badmarienberg.de
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JEDE MENGE KLANGE: DER KLEINE WALLER
+KLANGPFAD" BEI ROTT IM NATURPARK RHEIN-
WESTERWALD VERBINDET NATURERLEBNIS,
ENTSPANNUNG UND REGIONALE GESCHICHTE
AUF BESONDERE WEISE.

5,4 Kilometer durch Wald und Wiesen, vorbei an historischen Spuren und
ungewéhn]ichen Klanginstrumenten: Der Kleine Willer K]angpfad bei Rott
im Naturpark Rhein-Westerwald verbindet Landschaft, Geschichte und ein
besonderes Naturerlebnis. Statt einfach nur Strecke zu machen, lide der
Rundweg dazu ein, zwischendurch innezuhalten, zu lauschen und den Wald

einmal ganz bewusst mit allen Sinnen wahrzunehmen.

Triumen einldde.

Eine Wanderung mit vielen Zwischentdnen

bewusst wahrzunehmen.

(L))

Klangpfad

WALD UND WIESEN, HISTORISCHE SPUREN UND

Start und Ziel ist der Wanderparkplatz in Rott. Von dort fiihre
der Weg zunichst an einer alten Eiche und dem historischen
Dorfbackes vorbei. Zwischen Wiesen und Ackerflichen geht
es hinunter ins Wiedrtal. Schon bald wartet die erste besonde-
re Station: die Klangwicgc (links, Mitte). In der iiberdachten
Holzkonstruktion lisst es sich bcqucm zuriicklehnen, wihrend
beim Anzupfen der Saiten sanfte Harfenklinge entstehen. Die
Schwingungen iibertragen sich iber die Resonanz auf den eigenen

Kérper — ein ungewdhnliches Erlebnis, das zum Entspannen und

Auch auf dem weiteren Weg sorgen verschiedene Instrumen-
te immer wieder fur kleine chrraschungcn. Eine Standharfe
bezichungsweise Standzither (links), ein Regenmacher und ein
Windspiel bringen mitten im Wald unterschiedliche Téne hervor.
Dabei geht es nicht darum, m(iglichst schnell von einer Station zur
nichsten zu gclangcn. Vielmehr bietet der Klangpfad immer wieder
Gelegenheit, stehen zu bleiben, zuzuhéren und die Umgebung

Fotos: www.westerwald.info

Auf dem Weg nach Oberlahr begegnet man zugleich den Spuren der
regionalen Geschichte. Der Stolleneingang der ehemaligen Grube Sil-
berwiese erinnert an die Bcrgbauvcrgangcnhcit der Region. Entlang der
Langenauer Strafle informieren Tafeln iiber die Natur des Waldes, den
fritheren Bergbau und die einstige Westerwald-Bahn der Firma Krupp.
So verbindet der Rundweg Naturerlebnis und regionale Geschichte auf’
anschauliche Weise.

Ein Abstecher in den historischen Ortskern von Oberlahr lohnt sich
ebenfalls. Rund um den Dorfplatz finden sich eine neugotische Kirche,
ein alces Pfarrhaus, der historische Dorfbackes und einige gut erhaltene
Fachwerkhiuser. Anschlieflend fithrt der K]nngpfad wieder hinaus in die
Natur. Waldwege, Fischweiher und weitere Klangstationen begleiten
den Riickweg nach Rott.

Mit seiner iiberschaubaren Linge und den abwechslungsreichen
Stationen eignet sich der Klangpfad auch fiir Familien und ist mit
einem gelindegingigen Kinderwagen befahrbar. Damit ist er nicht
nur ein Wandcrwcg, sondern ein Erlebnisraum fiir unterschiedliche
Generationen — fiir Spazierginger, Familien, Schulen und alle, die
dem Alltag fiir ein paar Stunden den Riicken kehren mochten.

Ein Weg zum Wandern, Hinhéren und Innehalten — und eine

kleine Auszeit, bei der nicht nur die Fiifle, sondern auch die Sinne

auf Tour gehen. (AF)

Anzeige

Wandern und Spazieren

im Westerwald . =
KLEINE WALLER -

GROSSE ENTDECKUNGEN

W,

Pt e WESTERWALD
KLEINER|WALLER GAMNZ NACH DEINER NATUR!
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Bun, iippig, bisweilen ausufernd. Fast jeder, der mit der Kirmes

groﬁ geworden ist, weify, was es heiflt, dieses Fest der Feste zu
feiern. Auch im Hohen Westerwald werden solche Briuche von

Generation zu Generation weitergegeben und gelebt. Rund ums

Jahr laden Kirmes, Bauernmiirkce und Heimatfeste ein, regionale

Kultur, altes Handwerk und kulinarische Spezialititen zu ent-
decken. Sie sind Orte der Begegnung. Einheimische und Giste
kommen zusammen, erzihlen sich Geschichten und feicrn ihre
Verbundenheit mit der Heimat.

Hubertus-Messe in Rennerod

Die Hubertuskirmes wurzelt in der jahrhundertea]ten \/erchrung
des heiligen Hubertus, der im waldreichen, von der Jagd geprigten
Westerwald besondere Bedeutung hat. Der Schutzpatron der
Jager und Forster ist im ubcrwmgcnd katholischen Westerwald
cine feste Identifikationsfigur. Aus seiner Verehrung entstand
in vielen Gemeinden ein eigenes Kirmes-Format. Immer am
dritten Wochenende nach Pfingsten folgt vier Tage lang das

Programm der klassischen Dramaturgie der Westerwald-Kirmes:

Eréffnung am Freitag mit Konzert oder DJ. Am Samstag-

abend das Hauptkonzert oder eine Live-Band. Am Sonntag

OB KIRMES, JAHRMARKT
ODER DORFFEST — SEIT
JAHRHUNDERTEN SIND
FESTE WEIT MEHR ALS
BLOSSE UNTERHALTUNG.
SIE SIND TREFFPUNKT,
HANDELSPLATZ UND
AUSDRUCK GELEBTER
GEMEINSCHAFT.

ein festlicher Gottesdienst und der

Frijhschoppcn (,,Morgcnpint“), dazu
eine traditionelle Kirmeszug—l)amde.
Abschluss am Montag. Mit Tausenden
Besucherinnen und Besuchern aus dem
nérdlichen Westerwald und den benachbarten
hessischen Gemeinden ist die Hubertuskirmes
ein Publikumsmagnet. Familien, Jugendliche,
Stammgiiste und Neulinge mischen sich zu einer
bunten chtivalgcmcinschaﬁ — die Hubertuskir-
mes ist cin Fest fiir alle Generationen, 'l‘rcf‘Fpunkt
und gesellschaftliches Ereignis in einem.

Elsoffer Markt ,,Am Heispel“

Wenn ct rént en schneit, do es de Elsoffer Mat net
mi weit! “ Das bekannte Westerwilder Sprichwort
klinge weit tiber Elsoff hinaus. Seit Generationen
steht es fiir einen Marketag, der Menschen aus
nah und fern zusammenfiihrt — fest verankert im
regionalen Brauchtum und im Veranstaltungska-

lender vieler Besucherinnen und Besucher. Auf

dem traditionellen Gelinde ,Am Heispel“ findet
der Elsoffer Marke jihrlich Mitte Oktober statt.
Aus dem einstigen Vieh- und Krammarkt ist in
den letzten Jahrzehnten ein farbiger Herbstmarke

Fotos: Manfred Mauer/Forderverein Dreschhalle-Miinchhausen (oben links und darunter) . Achim Schneider, Elsoff (oben rechts)

Dreschhallenmarkt (oben) und Elsoffer Markt (rechts): Zwei
besondere Landmarkte mit regionalen Spezialitaten, herzli-
chen Begegnungen und ganz viel landlichem Charme.

Auch Kunsthandwerkermarkte, Konzerte und besondere Events finden in der
atmospharischen Dreschhalle in Driedorf-Miinchhausen statt.

mit vielen Attraktionen geworden. Hindler kommen nach
wie vor und bieten ihre Waren an. Das Angchot reicht von
Koptbedeckungen, Socken und Handschuhen iiber Kiichenu-
tensilien und Korbwaren bis hin zu kulinarischen, 1'egi0nalen
Spezialititen. Urkundlich erwihnt wird der Markt erstmals
1767. Er ist aber sicher frither anzusetzen, denn Elsoff besitzt
seit 1516 Marktrechte. Der Elsoffer Markt blickt also auf' mehr
als 250 Jahre Marketreiben zuriick — und gehort damit zu den
iltesten Mirkten der Region.

Dreschhallenmarkt in Driedorf-Miinchhausen

Jedes Jahr, piinktlich zur Markesaison, lidt der beliebte Bau-

ernmarkt wieder in die Dreschhalle im Driedorfer Ortsteil
Miinchhausen ein. Er findet von Mai bis Oktober an jcdcm
zweiten Freitag im Monat statt. In dorflicher Atmosphiire bietet
ein liebevoll gestalteter Markt Spezialititen vom Land an. An
{iber 30 Stiinden bleiben kaum Wiinsche offen: Schinken- und
Kiisespezialitiiten, frisches Obst und Gemiise, Eier und Honig,
Weine rheinhessischer Winzer sowie edle Likére und Brinde
aus dem Rheingau und frisches Bauernbrot, Wolle, Handar-
beitszubehér, handgefertigte Besen, Korbwaren und vieles mehr.
Auch dieser Marke ist weit mehr als nur ein Einkaufsort. Uber
die Jahre hat er sich, wie auch der Elsoffer Marke, zu einem
beliebten Treffpunke fiir Jung und Al entwickelt und ist aus
dem Veranstaltungsleben nicht mehr wegzudenken. (AF)

Tel.:

Tourist—.lnf.ormation
"Hoher Westerwald"

56477 Rennerod
_0 26 64 / 99 39_09 3
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~11. APRIL 1853

DER TAG, ALS SESPENROTH

NUR WENIGE HUNDERT METER
SUDOSTLICH DES HEUTIGEN MON-
TABAURER STADTTEILS RECKEN-
THAL LAG BIS INS 19. JAHRHUN-
DERT DIE SIEDLUNG SESPENROTH.
1853 GABEN DIE BEWOHNER IHR
DORF AUF. HEUTE BREITEN SICH
DORT WIESEN AUS, DOCH BESU-
CHER KONNEN DAS EINSTIGE DORF
DANK AUGMENTED REALITY (AR)
VIRTUELL ERKUNDEN.

Fotos: VG Montabaur . VG Montabaur/Viola Marschall . wikimedia/gemeinfrei

Die Wiistung Sespenroth !"
Ein Dorf wandert aus Gelbachral

Mit der ARGO-App (Download iiber QR-Codes
auf der groBen Tafel an der AR-Station am

GelbACHTTrail) kann vor Ort das Dorf als virtu-

ell besichtigt werden. Ein ausfiihrlicher Flyer
kann bei der Tourist-Info Montabaur bezogen
oder auf der Website www.gelbachtal.info
heruntergeladen werden.

Zwei fesselnde Hor-
spiele machen greifbar,
was die Bewohner

von Sespenroth dazu
brachte, ihr Dorf zu
verlassen.

Einst gab es hier ein Dorf mit kleinen Héfen und Feuerstellen und Handwerkern,
die vom Flechten, Binden und Schmieden lebten: Sespenroth. Das Leben im Dorf
war naturverbunden und einfach. Aber so idyllisch das auch klingcn mag, die
Boden waren karg, die Ernten schlecht und die Gemeindekasse tief verschuldet.
Doch im fernen Amerika suchte man hiinderingend nach neuen Arbeitskriften.
Diese Kunde verbreitete sich schlieflich auch bis nach Sespenrocth. Am 26.
Februar 1852 stellten die Dorfbewohner daher beim Herzogtum Nassau einen
ungewdhnlichen Antrag. Sie wollten nach Amerika auswandern und zwar alle.
Das Recht auf Auswanderung war kurz zuvor zu einem Grundrecht erklirt
worden. Am 11. April 1853 starteten sie mit dem Aussiedlerschiff,Leander* in See.

19 Familien mit insgesamt 76 Personen lebten einst in Sespenroth. Vier dieser
Familien blieben im Westerwald und wurden umgesiedelt. Alle anderen Ein-
wohner verlieflen ihre Hiuser fiir immer. Wo einst das kleine Dorf stand, war
in kiirzester Zeit nichts mehr iibrig. Die Gebiude, darunter auch eine kleine
Kapelle und eine Bickerei sowie Scheunen und Handwerksbetriebe wurden
abgerissen und dem Ort Heilberscheid zugesprochen, wo Teile der Gebiude
heute noch in alten Scheunen verbaut zu sehen sind. Heute ist an diesem Ort
nur noch eine weite Wiese, umgeben von dichtem Wald, und ein kleiner Bach,
der sanft entlang dieser Wiese plitschert. Doch nun wurde dieser Ort mittels
neuester Medien wieder zu dem gemacht, was er einst war: lebendig!

NACH MILWAUKEE AUFBRACH

Besucherinnen und Besucher kénnen die verschwundene
Siedlung Sespenroth jetzt direkt vor Ort erleben. Eine App
fiir Smarcphone oder Tablet lisst die historischen Gebiude
virtuell an ihrem ursprijnglichcn Standort erscheinen. Die neue
AR-Station am GelbACHTrail macht ein Stiick Westerwilder
Geschichte wieder sichtbar — und fiir kommende Generationen

erfahrbar.

Zusitzlich zur virtuellen Rekonstruktion héren Besucher zwei
aufwindig produzierte Minihorspiele, die die Strapazen der Aus-
Wanderung eindringlich schildern. Der Flyer ,Ein Dorfwandert
aus, erhiltlich bei der Tourist-Information Montabaur, ergiinzt
das digitale Erlebnis mit einer atmosphiirischen Audioebene,
abrufbar per QR-Code.  (Tourist-Information Montabaur/AF)

Tobias Panne,
Erster Beigeordne-
ter der Verbandsge-
meinde Montabaur
zeigt, wie mittels
Augmented Reality
das verschwundene
Dorf Sespenroth auf
dem Smartphone
wieder sichtbar
wird.

Anzeige
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Tauch ein in die Welt des Gelbachtals!

(e Lick fre "

Gelbachtal

Viele hilfreiche Informationen zu Aktivthemen, Gastgebern

und Veranstaltungen im gesamten Gelbachtal gibt es
zusammengefasst auf: www.gelbachtal.info

und in der Tourist-Information Montabaur
GroRer Markt 12 | 56410 Montabaur

Telefon 02602 9502780 | suedlicher-westerwald.de




PFLANZENOLE SPIELTEN NEBEN BUTTER UND AN-
DEREN TIERISCHEN FETTEN NICHT NUR BEI DER ER-
NAHRUNG DER BEVOLKERUNG EINE GROSSE ROLLE.

Bevor der Strom die Dérfer erreichte, dienten Pflanzendéle als Brennstoff fiir die
spirliche Beleuchtung der Hiuser. Raps- und Leindl brachten Licht in dunkle
Stuben. Zahlreiche Olmiihlen cntlang der wasserreichen Biche des Westerwalds

prcssrcn Lcinsamcn, R‘JPS, BLlChC ‘l{crn und ;mdcrc Samen Lll’ld FrflCl’l[C.

Die vermutlich ilteste Olmiihle im Rheinland befand sich in Waldbreitbach. 1676
erhielt sie ihre erste Konzession. Nur vier Juhrc spiter, so eine Cbcrlicf‘érung,
suchte ein verheerendes Hochwasser das Wiedtal heim. Es iiberschwemmte das
ganze Tal und riss auch die neue Miihle fort. Kurfiirst Friedrich zu Kéln lief§
sie um 1700 wieder aufbauen. Aus dieser Zeit stammt das bis heute erhaltene
Triebwerk aus Eichenholz. Fast 250 Jahre versorgte die Miihle die Menschen —
durch alle Unwiigbarkcitcn und Kriege — mit Ol. Erst 1948 stellten die damuligcn
Inhaber Jakob und Maria Katharina Scheid aus Altcrsgrﬁndcn den Betrieb cin.
In den kargen ersten Jahren nach dem Zweiten \Ve]tkrieg sicherte die Miihle
die Versorgung mit pflanzlichen Fetten. Die reiche Bucheckernernte von 1947
lieferte den wertvollen Rohstoff. Allcrdings war das Sammeln der Friichte, an
dem sich oft die ganze Familie bctciligtc, sehr miihsam. Fiir 11 Liter Ol bcn(’itigtc

man einen ganzen Zentner BUCht“Cl(t“l'n!

t._ \ \

Seit 1917 befindet sich die Olmiihle im Besitz
der Gemeinde Waldbreitbach. Der ortliche
Verkehrsverein sorgt mit:regelmaBiger Pflege
dafir, dass das Mihlrad i@ﬁ(g[kl_appert

Die ﬁlmi?lhle (links) ist Teil eines histgrisi:h:n
Gebaudeensemblesin Waldbreitbach. Gleic
daneben steht das I:Iéndw_erks- und-Gewerbe-
museum (rechts im Bild) =

)
=
-3,

n

MMUSEUM

Das Handwerks- und Gewerbemuseum neben der Olmiihle
zeigt alte Handwerksbetriebe wie Schreinerei, Schneiderei und
Schusterwerkstatt — mit historischen \‘Vcrkzcugcn und Geriiten.
Das ursprﬁng]ichc Westerwaldhaus aus Bremscheid entstand
um 1700 als einstdckiges Bauernhaus, wurde 1994—96 abgebaut
und hier originu]gctreu wieder auf'gebuut. Ein weiteres Gebiude
zeugt — ca. 100 m von Olmiihle und Museum entfernt — vom
Handwerk im Ort: Direkt am Waldbreitbacher Marktp]atz steht
die kleine Dorfschmiede von 1769, die bis in die 1920er-Jahre in
Betrieb war. Sie zeigt die Vielseitigen Arbeiten des Schmieds.
In der Werkstatt sind Esse, Blasebalg, Amboss und zahlreiche

historische \‘(/crkzcugc zu schen.

Etwa 3 Kilometer entfernt liegt der Ort Niederbreitbach mit
einer weiteren gcschichtstriichtigcn Schcnswijrdigkcit: dem
Dorfmuseum. Es befindet sich in einem chcmaligcn landwirt-
schaftlichen Anwesen mit Hauptlmus, Stall, Schuppcn, Remise
und Backofen. Zahlreiche Exponate zeigen, wie Menschen in
der zweiten Hilfte des Ic).‘]ahrhundcrts auf einem Herrenhof
arbeiteten und wohnten. Der Kern des Gebidudes stamme aus
dem 18. »]ahrhundcrt, das Wohnhaus wurde im 19._];1]1rhundcrt

ver]iingcrt. Der Bau der Scheune ist auf das »]ahr 1855 datiert.
Ein Spuzicrgang cntlang des malerischen Wiedufers verbindet
die Bcsichtigung der historischen Gebiude beider Dorfer auf

ideale Weise. (SD)

Quelle: www.verkehrsverein-waldbreitbach.de

Zu besonderen Anldssen wird im Dorf-
museum Niederbreitbach Brot gebacken
und mit Musik und Trachten ordentlich
gefeiert !

¥

Anzeige

Entdecke deine Heimat: Ausfliige
im Wiedtal & Rengsdorfer Land

& Weihnachtsdorf
§ Waldbreitbach
28.11.-31.1.

Touristik-Verband Wiedtal e.V. * info@wiedtal.de « www.wiedtal.de

Neuwieder Strafle 61 = D-56588 Waldbreitbach « Tel: +49 (0)2638 4017
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WAS DIE REGION ZWISCHEN RHEINTAL, WIEDTAL,
WESTERWALD UND SIEG ZU BIETEN HAT, ZEIGT SICH
IM ADVENT VON DER SCHONSTEN SEITE.

In der Vorweihnachtszeit kehre in den Genussmanufakturen und Landwirt-
schaften der Initiative NATURGENUSS eine ganz besondere Stimmung ein.
An den fiinf Wochenenden vor Weihnachten 6ffnen sie ihre Tore und laden dazu
ein, regionale Produkte, besondere Spezialititen und vor allem die Menschen
dahinter kennenzulernen. Die Veranstaltungsreihe wurde 2021 ins Leben gerufen
und erfreut sich Jahr fiir Jahr zunehmnder Beliebtheit.

Mittlerweile haben sich zahlreiche Kunsthandwerkerinnen und Kunsthandwerker
dazugesellt und prisentieren ihre mit viel Liebe, Kreativitit und handwerkli-
chem Kénnen gcfértigten Unikate. Ob dekorative Besonderheiten, liebevoll
gestaltete Wohnaccessoires, Schmuck, textile Arbeiten, Holzarbeiten oder

individuelle Geschenkideen — hier gibt es vieles zu entdecken, das nicht von

Fotos: Jorg Hohenadl

der Stange kommt. Jedes Stiick erzihle
seine eigene Geschichte und macht die Suche
nach einem besonderen Wcihnachtsgcschcnk zu

die Besucherinnen

einem pers(m]ichen Erlebnis. Auflerdem kénnen
und Besucher den Kunsthandwerkerinnen und Kunsthandwerkern
tiber die Schulter schauen, mit ihnen ins Gesprich kommen und mehr

iber die Entstchung ihrer Arbeiten erfahren.

Natiirlich kommt auch der Genuss nicht zu kurz: Die regionalen Anbieter
laden dazu ein, ihre Spezialititen zu probieren und die Vielfalt heimischer
Erzeugnisse kennenzulernen. Von feinen Kostlichkeiten und hausgcmachtcn
Spczinlitiitcn bis hin zu besonderen Produkten aus 1‘Cgi0nalcr Hcrstellung
reicht das Angebot. Nicht selten kommen die Offerten vom eigenen
Hof. Vieles davon eignet sich wunderbar als Weihnachtsgeschenk — ob
als kleine Aufmerksambkeit, liebevoll zusammcngcstc]ltcr Geschenkkorb
oder auf\crgcwdhnlichc kulinarische chrraschung fiir Familie, Freunde
und Geschiftspartner. Dariiber hinaus lernt man viele neue Bezugsquellen
regionaler Produkte kennen. Der Blick in die Hofe schafft Transparenz

und ein gUECS Vcrtraucnsvcrhiiltnis ZVViSChCl’l EI‘ZCUgCl‘ Ul’ld VCI'bTZ{LlChCl’.

So lisst sich beim ,Advent auf den Hofen“ fiir jeden Geschmack etwas
finden: handgefertigte Unikate fiir Menschen, die das Besondere lieben,
und rcgionale Kostlichkeiten fiir alle, die gerne mit Genuss schenken. Die
Homepage der Initiative Www.naturgenuss—partner.de informiert iiber die
einzelnen Veranstalter, Termine und Angebote der Adventsaktion.  (SD)

Anzeige

NATURGENUSS
PARTNER —

HEEEE

An den 5 Wochenenden vor Weihnachten

Regional einkaufen
Qualitat schmecken
Geschenke entdecken

Veranstalter, Termine, Angebote auf www.naturgenuss-partner.de
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sicbige Quelle fiir Trinkwasser. Rund 6o Prozent des Wassers
Bb% lle fiir Trinl Rund 60 P les W

der Verbandsgemeinde Bad Marienberg stammen von hier.
Weiter geht es vorbei am alten, lingst stillgelegten Kraftwerk
und der Hi]pischmﬁh]e. Das Dampfkmﬁwerk, erbaut um
1910/1911, wurde mit Braunkohle aus der Grube Alexandria
betrieben und versorgte die umliegc‘ndcn Gemeinden mit
Strom. Die Hilpischmiihle, heute in Privatbesitz, reicht
mit ihrer Geschichte bis ins 16. Jahrhundert zuriick. Thren
Namen verdankt sie dem Miiller Johannes Hilpisch aus dem
18. Jahrhundert.

Von der Miihle aus bcglcitct die Nister die Wandernden ein
Stiick in den Wald, wo sie auf die beeindruckende Basaltforma-
tion des Hochsteins treffen. Vermutlich diente der Hochstein
den Kelten als Kultstitte — seine magischc Ausstrahlung ist
bis heute spijrbar. Im Mictelalter hiefS er Kalczbcrg (keltischer
Opferberg), spiter Kockenberch und schliefilich Kackenberg.
Der heutige Name Hochstein klingt zmgenehmcr.

Nach dem Héhner Ortsteil Neuhochstein fithre die Route
stidlich an Feldern und Wiesen entlang zuriick zum Aus-
gangspunket. Unterwegs bieten sich weite Ausblicke und mit
etwas Gliick lassen sich faszinierende Wolkenformationen
beobachten. Kurz vor dem Hohner Oresteil Ollingcn lohnt
ein Abstecher zum Bildstock der ,Dreimal wunderbaren
Mutter auf dem Ahlsberg — ein Ort der Ruhe und Besinnung.

UBER STOCK UND
STEINUND
WIEDER ZURUCK

AUF INSGESAMT 20,4 KM VEREINT DIE
WANDERROUTE HOHNER 8 SO ZIEM-
LICH ALLES, WAS EINE WESTERWAL-
DER LANDSCHAFT ZU BIETEN HAT.

Eine beeindruckende Basaltformation, weite Ausblicke, ein
Bergbau—Dcnkmal, schenswerte Kirchen und die Schénheit
der Natur - all das erwartet Wandernde, die die gesamte
Strecke erkunden. Da die Hohner 8 zwei Rundwege umfasst,
lisst sie sich bequem auf zwei Tage verteilen.

Die 9,8 Kilometer ]zmgc Hochsteinrunde bcginnt am Hoh-
ner Marktp]atz. Zunichst fiihre sie zur ehema]igen Grube
Alexandria, der grofiten und bedeutendsten Abbaustitte
des Westerwiilder Braunkohlereviers. Das weit verzweigte
Stollen- und Strcckcnsystcm der Grube dient heute als er-

Der erhaltene Teil des

Fotos: Martin Kraft/Wikipedia - Uwe Rose - Dominik Ketz/westerwald.info

Die Seerunde (10,6 km) wird ihrem Namen bald wieder
gerecht, denn der Wiesensee soll Anfang 2027 wieder gefiillc
werden. Der See, gespeist von Seebach und Hiittenbach,
wurde 2022 wegen technischer Mingel an Stauklappe und
Drosselbauwerk kontrolliert abgelassen.

Die Seerunde vereint urspriingliche Natur, erholsame Stille,
Kulturlandschaft und Seeluft. Sie startet — wie die Hoch-
steinrunde — in Hohn auf dem Parkp]atz am Marke. Der
Weg fiihre tiber Wiesen und durch Wilder zum Quellgebiet
des Hiittenbachs nach Pottum. Kurz vor dem Ort lidt eine
Ruhebank neben einem Bildstock zum Verweilen ein. Dann
geht es bergab zum See. In der Nihe des Segelhafens kann
man am Wiesensee pausieren, bevor der Weg von einem
oft gut besuchten Parkplatz iiber die Strafle einen Hang
hinauffihre.

Hier schliefc sich der Spazierweg , Kleiner Willer Wiesensee*
an, der die Seerunde und die Hshner 8 um 6,5 km verlingert.
Er fithrt an der Tourist-Information WillerLand vorbei,
die cinen Besuch wert ist. Hier finden Wandernde ausfiihr-
liche Infos zu den Highlights in der Region, persénliche
Insidertipps,einen Shop mit regionalen Spezialititen und
dem Hannes! Zuriick am Parkplatz nahe Pottum, leitet die
Seerunde iiber Wald- und Fc]dwcgc nach Norden und bicgt
in der Nihe des Bildstocks am Ahlsberg in Richtung Hohn

zum Ausgangspunkt der Wanderung ab. (SD) Anzeige
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Ob kostliche Spezialitaten, duftende Seifen und Shampoos oder
rostfrischer Kaffee — in unserem Kaufladen in der Tourist-Information WallerLand bieten wir euch

i dqund eine tolle Auswahl an feinen Produkten aus kleinen, traditionsbewussten Westerwalder Manufaktu-
rsch um
Westerwald, ren. Verwohnt euch selbst mit handgefertigten Erzeugnissen oder schenkt ein Stiick Heimat an eure

w Liebsten. Wir beraten euch gern bei der Zusammenstellung eines individuell gestalteten Prasentkorbs.

Tourist-Information WallerLand - Winner Ufer 9 - 56459 Stahlhofen a. W. - Tel. 02663 291-494 - post@waellerland.com

www.waellerland.com
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DIE MUHLE ELISENTHAL
WAR EINE VON ZAHLREI-
CHEN PULVERMUHLEN
IM BERGISCHEN LAND,
DIE DURCH DIE HIER
WACHSENDEN FAULBAU-
ME GUTE BEDINGUNGEN
FUR DIE HERSTELLUNG
VON SCHWARZPULVER
FANDEN.

Faulbaumkohle galt tiber Jahrhunderte als bestes Material zur Hcrstcllung von
SC]]\\fzu‘zpul\'er. In den feuchten ldern und Bachauen nahe Windeck-Dattenfeld
gedich der Faulbaum priichtig. Das war Grund genug fiir den KéIner Fabrikanten
Everhard Schﬁlgen, hier 1871 eine Schwarzpu]Verﬁibrik zu errichten. Um die
Wasserkraft zu nutzen, lag die / nlagc am Trimbach. 1873 schloss Schﬁlgcn sich
mit mehreren kleinen Pulverfabriken zusammen. 1890 ging der Betrieb in der
Vereinigten Koln-Rottweiler Pulverfabriken AG auf. Die Pulvermiihle beschiftigte
rund drcif\ig Arbeiter und stellte zunichst Sch\\'arzpulvm‘ fiir Bcrgwcrke und
Steinbriiche her, spiter auch fur milicirische Zwecke. Die Arbeit war gcﬁihr]ich:
Der Pulverstaub bedeutete Stiindigc Explosionsgcfahr. Trotz aller Vorsicht kam
es im Elisenthal wiederholt zu Unfiillen. Insgesamt starben zehn Arbeiter.

Mit einer ‘]ahrcsproduktion von 130.000 Kilogramm Schwarzpulvcr wurde die
Pulvermiihle zu einem bedeutenden Produzenten im Rhcin—Sicgll\'rcis. Nach dem
Ende des Ersten \\“"'eltkriegs erfblgte die Sti]]]egung der Pulvermiihle Elisenthal
gemifl Artikel 168 des Versailler Friedensvertrags, da dort unter anderem
Kricgspulvcr und Treibmittel fir Artillcricgmnatcn produzicrt wurden. Teile
der Gebiude riss man ab und nutzte sie als Baumaterial. 1921 baute man die
Maschinen ab und lieferte sie in die Sowjetunion.

Seit dem Ende der Produktion erobert sich die Natur das Gelidnde langs:
zuriick. Hier und da finden sich noch Triimmer der einstigen Explosi n. Die
Pulvermiihle war Teil des Projekts ,Natur und Kultur quer zur Sieg“ im Rah-
men der Regionale 2010. So entstand der Pulvermiihlenweg, ein Rundweg, der
Besucher durch das historische Gelinde fihre. Archiiologisch begleitet, wurde
dabei auch das chcmaligc Kesselhaus frcigclcgt. Ein Teil der Crabungsﬂiichc istin
den Kundweg integriert und macht die Spuren der industriellen \f'erg:mgenheit
unmictelbar erlebbar.

Heucte ist die Pulvermiihle Elisenthal als Bodendenkmal eingetragen. Sie bewahrt
die Erilmerung an einen 1iingst vergangenen Ort der Arbeit und der Industrie.

Informationen zur Wanderroute unter www.naturregion—sicg.de (SD)

WER HAT'S ERFUNDEN?

Die Erfindung des Schwarzpulvers war — wie so vieles in
der Menschheitsgeschichte — dem Zufall geschuldet. Ein
chinesischer Alchimist mischte, auf der Suche nach dem
Elixier des ewigen Lebens, Salpeter, Schwefel und Holzkoh-
le. Statt des erhofften Tranks der Unsterblichkeit fiihrte das
Experiment zu einer heftigen Explosion und in die Ewigkeit
anderer Art. Die Chinesen nutzten das Pulver zuerst fiir Feu-
erwerk, dann militarisch: fir Brandséatze, Raketen und Bom-
ben. Uber die SeidenstraRe gelangte es in den arabischen
Raum und nach Europa. Dort ist es im 13. und 14. Jahrhun-
dert erstmals schriftlich belegt. In Europa schrieb man die
Erfindung gern dem deutschen Ménch Berthold Schwarz im
14. Jahrhundert zu. Unter Fachleuten gilt diese Geschichte

als Legende — die Person war wahrscheinlich fiktiv.

Erlebniswege

Sieg

EinW‘Eﬂ'e‘bmswege Sieg — der 13 km lange Pulvermiih-
_teriweg = fihrt die Wandernden durch tippige Walder. An
. 'feucht.:h_sumpﬁg'eaneichen stehen Wasserlilien, ringsherum
WwachsenBirken Das Highlight der Wanderung ist die Pulver-
mutie Euli_freinthal, Uber Treppen, Briicken und Stege ist das
el’i\_eﬁial'ige Produktionsgelande begehbar. Ein Rastplatz am
: ehe‘mlalig_en_»_l;gesselhaus 1adt zum Verweilen ein.

¥
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Auf Zeitreise durch die
Naturregion Sieg

Anzeige

Die Erlebniswege Sieg flihren euch durch
eine vielfaltige Kulturlandschaft und die
urspriingliche Natur der Region.

Entlang der Rundwege erzahlen euch
Infostationen von Landschaft, Menschen
und Traditionen des Siegtals und lassen
die Vergangenheit lebendig werden.

www.naturregion-sieg.de
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SALZ, FEUER
UND

ES GIBT REGIONEN, DIE MAN MIT
ALLEN SINNEN ERLEBEN KANN.
DAS KANNENBACKERLAND GE-
HORT ZWEIFELLOS DAZU. HIER

Handwerk und entspannte Atmosphare statt Hektik:
Wer nach Hohr-Grenzhausen kommt, sucht nicht
Trubel, sondern das besondere Etwas.

LIEGT DER TON BUCHSTABLICH IN

TON

Im I\'Iittclpunkt steht Hohr-Grenzhausen, das heute weit iber die Grenzen
des Westerwalds hinaus als bedeutendes Zentrum der Keramik bekannt
ist. Reiche Tonvorkommen, Wilder als Brennstoffquelle und historische

Sulzhandclswegc SCthCl’l idC({lC \“'Ol'llLlSSCtZUngCI'l fUI dllS prfél‘hlll’ld\\"ﬁl‘l{.

Aus Handwerk wird Kunst

Was einst vor allem der Herstellung von Gebrauchsgegenstinden diente,
ist heute eine faszinierende \%rbindung von Handwerk, Kunst, Design und
Wissenschaft. Zahlreiche Keramikerinnen und Keramiker grcifcn in ihren
Werkstitten traditionelle Techniken auf und verbinden ]':1]11‘hunderte:11tes
Wissen mit modernen Formen, Materialien und Ideen. Rund 40 Werkstiitten
und Studios sowie viel ,‘iiltige Ausbi]dungs— und Forschungsungcbote prigen
den Standort. Das Bildungs— und Fm‘schungszcntrum Keramik verbindet
Ausbildung, Wissenschaft, Design, Kunst und Unternehmertum.

Hohr-Grenzhausen wird UNESCO Creative Cirty
Diese besondere \"’Crbindung von Geschichte, Handwerk und Innovation
hat internationale Ancrkcnnung gcﬁmdcn. Am 31. Oktober 2025 wurde
Hohr-Grenzhausen offiziell in das weltweite UNESCO Creative Cities
Network uufgc-nommcn — in der Kategorie Crafts and Folk Art. Damit
wurde die Stadt zur ersten deutschen Kreativstadt des Handwerks
und zuglcich zur ersten Kleinstadt im UNESCO-Netz-
werk. Diese Auszeichnung \\'ﬁrdigt eine lebendige
Kuleur, die nicht im Museum stehen geblieben
ist. Bereits 2016 wurde die Tépférrradition
des Westerwilder Steinzeugs in und um
Héhr-Grenzhausen in das Bundesweite
Verzeichnis des Immateriellen Kul-
turerbes :ulfgenommcn. Mit dem
UNESCO-Titel als Creative City erhilt
diese Tradition nun eine zusitzliche

wertvolle ;’\uszeichnung. (AF)

DER ERDE — UND SEIT JAHRHUN-

DERTEN FORMT DIESER BESONDE-

RE ROHSTOFF NICHT NUR GEFASSE,
KRUGE UND PFEIFEN, SONDERN AUCH
DIE IDENTITAT EINER GANZEN REGION.

EIN JAHR VOLLER KUNST + KERAMIK

April: Hohr-Grenzhausen brennt Keramik
Werkstatten, Galerien und Laden 6ffnen
ihre Tiiren und prasentieren handgefertigte
Gebrauchskeramik, Schmuck und kiinstle-

rische Einzelstiicke.

Juni: Europdischer Keramikmarkt

Auf einer rund 500 Meter langen Markt-
zone prasentieren etwa 130 ausgewabhlte
Keramikerinnen und Keramiker aus ganz
Europa die ganze Vielfalt des keramischen
Schaffens. Begleitend findet die Offene
Deutsche Topfermeisterschaft statt.

August: Handwerkermarkt in Grenzau

Im idyllischen Brexbachtal am Fule

der Burg Grenzau prasentieren etwa 60
Aussteller eine breite Palette traditioneller
Handwerkskunst.

Oktober: Europaischer Topfermarkt
Auch im Herbst verwandelt sich die
Topferstadt noch einmal in eine bunte
Marktzone. Zahlreiche Aussteller zeigen
traditionelles Handwerk, modernes Kera-
mikdesign und individuelle Einzelstiicke.

Zum Auftakt der Adventszeit 6ffnen Keramikerinnen
und Keramiker am 28. und 29. November, Samstag
und Sonntag, jeweils von 11 bis 18 Uhr ihre Werk-
statten und zeigen, was Handwerk kann.

Es gibt nichts von der Stange, keine Massenwa
re und kein beliebiges Sortiment. Stattdessen off-
nen sich Raume, in denen einzigartige Arbeiten
entstehen. Die kleinen Ateliers und Werkstatten
werden zu wahren Inspirationsquellen fur individuelle
Weihnachtsgeschenke: Schalen, Becher, Vasen oder
Objekte, die weit mehr sind als nur ansprechende
Gegenstande. Sie tragen die unverkennbare
Handschrift ihrer Macherinnen und zeugen von
aullerordentlicher Freude am Tun.

Hohr-Grenzhausen ist ein kleiner Ort mit grolier
Keramikkultur. Als ,UNESCO Creative City of Crafts
and Folk Art" steht die Stadt international fur eine
lebendige Verbindung von Kunst, Handwerk und
keramischer Tradition. Uber den Ort verteilt, zeigen
die unterschiedlichen Werkstatten die ganze Band
breite keramischen Schaffens — jede mit ihrem
eigenen Schwerpunkt und Charakter.

Ein Mini-Pendelbus verbindet am Auftaktwochen-
ende die einzelnen Stationen und erleichtert den
Weg von Werkstatt zu Werkstatt. Beim alljahrlichen
Adventsmarkt im Keramikmuseum Westerwald
zeigt sich der Facettenreichtum schliellich gebin-
delt an einem Ort, wenn mehrere Werkstatten ihre
Arbeiten prasentieren

,Keramik im Advent’ ist eine Einladung, formvol-
lendet zu schenken — lieber handgemacht, lieber
personlich, lieber hochwertig.

Die gesamte Adventszeit Uber finden verschiedene
Aktionen statt. Alle Informationen dazu sind auf
Natur Kultur Keramik, dem Online-Magazin von
Hohr-Grenzhausen, zu finden.

www.natur-kultur-keramik.de

Kannenbackerland-Touristik-Service
Rathausstr. 48, 56203 Hohr-Grenzhausen
hg@kannenbaeckerland.de

Tel. 02624 / 104300
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— erledigten einfache Aufgaben in der Werkstact oder liefen Botengiinge. Sthne
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VVUChSGl’l Of‘t in das Handwerk dCS Vaters l’lil’lCil’l7 :1bsolvierten nach SChUlCI’ldﬁ

bei ihm eine Lehre und iibernahmen spiter die Werkstact.

[
I

Im Landschaftsmuseum Hachenburg steht ein kleines Westerwald-Dorf mit

4 ] . 2 i ' originalen Fachwerkhiiusern, die an ihren ursprijnglichen Standorten abgetragen

lm
[ y
Ly |

und hier wieder aufgcbaut wurden. Eine 01miih10, ein Backhaus und eine Scheune
o 2 zeigen das handwerkliche und biuerliche Leben im Dorf. In den Ausste]]ungen

\ : wird anschaulich, wie Schuster, Topfer, Schmiede und andere Handwerker

= Y f B ; arbeiteten. Manche der Werkstattszenen muten an, als hitcen die hier arbei-

] o F f . Der Origina d aus einer Nage ede a tenden Menschen sie nur kurz verlassen: In der Nagclschmicdc treibt ein Hund

} : g y | oller lebt als Tierprapara e eite im Laufrad den B]ascbalg an, beim Schreiner licgcn Fenster zur Reparatur auf
'1 "] : ~ X Holzbocken, und der Schuster flicke Schuhe. Ein Drechsler hat ein Werkstiick
in die Drehbank eingespannt. Die Webstiihle der meist armen Weber standen in

| Schmiede - Sch j ihren Wohnhiusern, so auch im Miihlenhaus des Museums, wo cin historisches

il ."r,é;

. - Excmplar in der Lguten Stube“ steht. Auch die Basalt- und Tonindustrie — die
b Rihitmann__, s grofiten Wirtschaftszweige des Westerwalds — finden Beachtung. Eine kleine
. - ; Y Topferei und eine angedeutete Kipperbude mit Werkzeugen zur Steinbearbeitung

L8R

i G ; veranschaulichen diese Handwerke. Schautafeln liefern zusitzliche Informationen.

R
= : Neben den Dauerausstellungen bietet das Museum regelmiflig Sonderaus-
¥ . - stellungen, die spezielle Themen der Vergangenheit beleuchten. Uber das Jahr
' ' verteilt finden Veranstaltungen statt, bei denen Besucher zusehen, mitmachen
oder selbst Hand ;mlcgcn konnen. T(Spfcr, Schmiede und Steinmetze zeigen ihr
Konnen, und an manchen Tagen zicht der Duft von frisch gebackenem Brot aus

dem Backhaus iiber das Gelinde. In vorher abgestimmten Workshops erweitern

Besucherinnen und Besucher ihre handwerklichen Fiihigkeiten. Im Rahmen der

muscumspiidagogischcn Angcbotc crprobcn sich Kinder an der T(Spfcrschcibc
oder arbeiten mit entsprechendem Werkzeug an Pflastersteinen. Mehr Infor-

—— _ e : ; ad A A mationen zum Landschaftsmuseum und die Termine von Veranstaltungen und
. N - 4 -4 e . t - ~ . ~ ~ .
N i e e Al M SR < A0 Sonderausstellungen finden sich auf: www.landschaftsmuseum-westerwald.de (SD)

WIE LEBTEN UND ARBEITETEN WESTERWALDER
HANDWERKERFAMILIEN? IM LANDSCHAFTSMUSEUM

I . WESTERWALD TAUCHEN BESUCHERINNEN UND
Jerachtet mir die  BESUCHER IN DIE WELT VON ANNO DAZUMAL EIN.

M i i In lindlichen Gegenden wie dem Westerwald lebten Handwerkerfamilien einst
e | Ste P n l C ht u n d in einfachen, arbeitsreichen Verhilenissen. Seit dem spiten Mittelalter prigten
. Schmiede, Tischler, Schuster, Weber und Schneider das Dorfleben. Sie stellten
eh r‘et | h ren Sta n d die ndtigen Giiter her, boten ihre Dienste an und bildeten so das Riickgrat der
Dorfgemeinschaft. Thre Werkstitten lagen meist im Wohnhaus oder in einem
A g &
|S da S deu tSC h e Ncbcngcbiiudc. Komfort war rar: Elektrizitit erreichte viele deutsche Dorfer
. erst Anfang des 20. Jahrhunderts, flieflendes Wasser oft erst nach dem Zweiten
Ha N d we r‘k b |u hte, Weltkrieg. Geheizt wurde nur die Stube, in der sich das Leben abspielte. Wie
- bcengt die Verhiltnisse oft waren, zeigt ein rekonstruiertes Kleinhaus im Land-
] schaftsmuseum Hachenburg. Im Keller aus Basaltsteinen befanden sich die Seille,
unte auch das Lan 8

dariiber erhob sich ein schlichtes Fachwerkhaus aus Tannen- und Fichtenholz,
bei dem auf alles Uberfliissige verzichtet wurde. Auf nur 50 Quadratmetern

SChUSteP HanS SaChS in lebten manchmal mehr als zehn Menschen.
der Uper‘ Dle MEiStEPSinger‘ Oft wohnten auch Lehrlinge oder Gesellen mit der Familie zusammen und
von Nirn berg" wurden hier versorgt. An einen Acht-Stunden-Tag war nicht zu denken — die

Fotos: Sabine Dérner - Das Originu]ﬂ\to der Fh‘ngsdm‘f‘cr Schmiede wurde mit Hilfe von KI retuschiert

[ ]
q telnzeug _ In der Topferstube

Arbeit begann im Morgengrauen und endete spitabends. Kinder halfen frith mit,
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SCHAFFENSLAND

DIE AUSSTELLUNG ,SCHAFFENSLAND® IM LANDESMUSEUM
KOBLENZ AUF DER FESTUNG EHRENBREITSTEIN BELEUCHTET
DIE LEBENSLEISTUNGEN DER MENSCHEN IN DEN VERGANGE-
NEN 200 JAHREN. EIN SCHWERPUNKT IST DAS HANDWERK.

Was wiire eine Region ohne die Menschen, die sie bewirtschaften, pflegen und priigen? Erst ihre
Arbeit verwandelt Landschaft in Kulturlandschaft — durch Landwirtschaft, Forstwirtschaft,
Handwerk und das Wissen, das von Generation zu Generation wandert. Eine Region lebt nicht
allein von ihrer Natur, sondern auch von den Menschen, die Verantwortung tibernehmen und

ihr ein Gesicht gcbcn.

Im August erdffnete das Landesmuseum Koblenz die auf zehn Jahre angelegte Dauerausstellung
JSchaffensland — Menschen. Geschichten. Arbeit“, die die Menschen und ihr Leben beleuchtet.
Sie spannt einen Bogen vom frithen 19. Jahrhundert bis heute. Die Ausstcllung erzihlt auch von
Einze]personen, deren Schicksale die vie]ﬁi]tigen Lebens- und Arbeitswelten in Rheinland-Pfalz
widerspiegeln. Multimediale Darstellungen lassen Besucher in verschiedene Epochen und
Arbeitswelten eintauchen. Berichte von Arbeitenden und Zeitzeugen erginzen die visuellen

Eindricke. Fijhrungcn und interessante Aktionen bcg]citcn die Prisentation.

Die Besucherinnen und Besucher starten ihre Zeitreise in die Vergangenheit des Schaffens mit
einer Biuerin aus dem Hunsriick um 1830. Thr Alltag zeigt, wie hart das Leben in der Landwirt-
schaft damals war und warum viele auswanderten. Diese und weitere personliche Geschichten
machen die groﬁcn historischen Entwick]ungcn und Umbriiche grciﬂmr: von der biuerlichen
Welt des 19. Jahrhunderts tiber Industrialisierung und Moderne bis hin zu Forschung, Tourismus

Uﬂd dCﬂ glOb:l](ﬁﬂ Herausﬂ)rdcrungen Clt‘r Gcgenwart.
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Die industrielle Revolution im 19. Jahrhundert verinderte die wirtschaftlichen
und sozialen Verhiltnisse grundlegend. Arbeitsbedingungen und Lebensumstiinde
wandelten sich drastisch. Eine fast 1,5 Tonnen schwere historische Dampfma-
schine symbolisicrt den technischen Fortschritt. Grofle Vitrinen zeigen die
Anﬁinge und die Arbeit groﬂer rheinlzmdpfiilzischer Traditionsunternechmen
und Pioniere der Industrialisierung. Videoinstallationen gewihren Einblicke
in die Entwicklung der Verkehrs-Infrascrukeur, die mit dem neuen Zeitalter
Cinhcrging. Der massive Ausbau der Vcrkchrswcgc Wasser, Schiene und Strafle

war fur Handel und Rohstofﬁmnsport unerlisslich.

. Schaffensland“ beleuchtet nicht nur Erfolgc und das Handwerks- sowie Industrie-
wesen der letzten 200 Jahre in Rheinland-Pfalz, sondern auch die Schattenseiten
und historischen Briiche. Ein Bereich thematisiert die mcnschcnunw{jrdigcn
Bedingungen in den regionalen KZ-Aufenlagern zur Zeit des Nationalsozialismus.
Exemplarisch steht die Geschichte der Koblenzer Familie Jacoby, die wihrend der
NS-Zeit Vcrfolgt und aus dem Wirtschaftsleben gcdrﬁngt wurde. Zwangsurbcit
war in Rheinland-Pfalz flichendeckend verbreitet — in der Landwirtschaft, den
Steinbriichen sowie den groflen Industriebetrieben. Die Nationalsozialisten
beuteten in der Region schitzungsweise iiber 100.000* Kriegsgefangenen sowie
verschleppte Minner, Frauen und Jugendliche aus ganz Europa systematisch aus.

Als Erginzung der historischen Epochen wird am Ende der Weitere Infos:
Ausstellung die Gegenwart inszeniert. Aktuelle Erfolgsgeschich- =
ten und Beispielc zeigen, wie Innovationen aus der Region den
modernen Weltmarke prigen und wie Viclfiiltig Rheinland-Pfalz
heute ist. ,Schaffensland* schlieft mit jungen Menschen, die das
Bundesland heute gestalten. (SD)

* Aufgrund unvollstandiger oder vernichteter historischer Quellen sind exakte Opferzahlen kaum
zu ermitteln. Die Forschung geht in der Region jedoch von dieser GroRenordnung aus.
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Abraham Roentgen

DIE STADT NEUWIED VERDANKT ZWEI IHRER BEKANNTES-
TEN SOHNE EINER ENTSCHEIDUNG DES KATHOLISCHEN
GRAFEN GUSTAV FIEDRICH ZU ISENBURG UND BUDINGEN

1749 wies er 41 Mitglicdcr der protestantischen Herrnhuter Freikirche aus seiner Graf-
schaft, darunter die Schreinerfamilie Roentgen. Diese fblgtc der Einladung des rcligiés
toleranten Grafen Friedrich-Alexander zu Wied-Neuwied in die junge Stadt. Eine Huge
Vorgehensweise, denn in der Neuwieder Werkstatt von Abraham Roentgen und seinem
Sohn David entstand meisterhaftes Mobiliar, das bis ins russische Zarenreich gelangtc‘.

Abraham Roentgen, 1711 in Miilheim bei Koln als Sohn des Tischlers Godfried Roentgen
geboren, erlernte zunichst das Handwerk seines Vaters. Mit etwa 20 Jahren zog er als
Geselle in die Niederlande. In Den Haag, Rotterdam und Amsterdam entdeckte er die
fortschrittliche niederlindische Mébelkunst. Spiter arbeitete er in London in der Werk-
statt des damals fithrenden ,Cabinetmakers® John Channon, wo er lernte, Mébel mit

gravierten Messingeinlagen und Incarsien zu verzieren. Zudem erwarb er Kenntnisse

in Betriebswirtschaft und effizienter Scricnf%rtigung.

In London schloss sich Roentgen der Herrnhuter Briidergemeinde an und kehrte nach
Deutschland zuriick. Er arbeitete in der Herrnhuter Werkstatt auf Schloss Marienborn
und heiratete 1739 Susanna Maria Bausch. Gemeinsame Pline zur Auswanderung nach
Amerika scheiterten. 1742 grijndctc er in Hcrrnhaag eine eigene Mobelwerkstace und
belicferte Adel und wohlhabende Biirger — unter anderem den Vater von Johann
\X/olfgzmg von Goethe. Auf der Frankfurcer Messe gewann er weitere zahlungs—
kriftige Kunden.

Foto rechts: Die ,Apollouhr” — das Meisterwerk fiir den russischen Zarenhof

Fotos: Roentgen-Museum Neuwied

Im Oktober 1750 bczog Abraham Roentgen eine Werkstatt
im neu erbauten bzw. noch im Bau befindlichen Herrnhu-
ter Viertel in der Neuwieder Pfarrscrafle. Hier fertigte er
kunstvolle Rokoko-Mabel fiir Adelsfamilien und den Trierer
Kurtiirsten. Thre hochwcrtigc Vcrarbcitung und raffinierten
Mechanismen machten sie zu begehrten Luxuswaren, die
auch an europiische Konigshiuser verkauft wurden. 1763/64
errichtete er ein reprisentatives Wohnhaus mit Werkstatt.

Sein iltester Sohn David absolvierte ab 1757 — wie spiter
auch seine jiingeren Briider — eine Schreinerlehre bei seinem
Vater. Er fthrte spiter das Werk noch c'rfblgreichcr fort.
Nach \Vandcrj ahren in renommierten Manufakturen kehree
er in den viterlichen Betrieb zuriick. David Roentgen wurde
einer der bedeutendsten Kunsttischler seiner Zeit. 1772
tibernahm er die Werkstatc und baute sie zu einer europaweit
Crfblgrcichcn Manufakeur aus. Er erkannte den Stilumbruch
vom Rokoko zum Klassizismus und tibcrtrug die reichen
[ntarsienverzierungen der Inneneinrichtungsgegenstinde auf
das neue Mébeldesign. Des Weiteren modernisierte er die
Produktion, verband kunstvolle Intarsien mit raffinierten

Mcchanismcn Lll'ld arbcitctc cng mit anl bCrﬁhthl’l Uhl‘—

Im stilvollen Ambiente présentmaWie
Exponate des Roentgen-Museums

macher Peter Kinzing zusammen. Seine Mébel wurden an
zahlreiche europiische Fiirsten- und Konigshiuser geliefert.
Besonders erfblgreich war er am franzosischen Hof und bei

Katharina der Grofen in Russland.

Das Roentgen-Museum in Neuwied beherbergt zahlreiche
Exponate aus den Werkstitten der beiden Mobelkiinstler. In
den Riumen sind zahlreiche Sekretiire, Verwandlungstische,
Kommoden, Stithle und Uhren, versehen mit Ein]egem‘beiten
und vergoldetem Bronzedekor, zu schen. Sie zeigen die
erstaunliche Vielfalc der Neuwieder Produktion. Ein ganz
besonderes Schmuckstiick ist die , Apollouhr, eine pracht-
volle Musikuhr, die David Roentgen zusammen mit Kinzing
fiir den russischen Zarenhof'in St. Petersburg anfertigte. Die
einzigartige Szlmmlung wird durch weitere Mobel des Barock
und Rokoko, des Biedermeier im frithen 19. ]nhrhundcrt sowie
des Jugcndstils um 1900 erginzt. Zusammen mit Gemilden,
Grafiken und kunstgewerblichen Gegenstinden ergibt sich
ein Einblick in die Wohnkultur dieser Epochen. Ein Teil der
Ausstellung widmet sich Friedrich Wilhelm Raiffeisen. 1852
wurde er Biirgermeister in Neuwied-Heddesdorf. Die Not im
Westerwald veranlasste ihn, Vereine und Genossenschaften
zur Selbsthilfe zu griinden. Aus seiner Idee entstand eine
groﬁe Organisation. Die Westerwaldscuben®, Cingerichtet mit
Mobiliar aus Raiffeisens Zeit, zeigen das Leben der  einfachen®

Leute. www.roentgen-museum-neuwied.de (SD)
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Die Hochschule bietet Vorlesungen tiberwie-
gend in Prasenz auf dem Campus an, aber auch
online.

HINTER DEN HISTORISCHEN MAUERN DES
SCHLOSSES HACHENBURG VERBIRGT SICH WEIT
MEHR ALS NUR EIN BEEINDRUCKENDES BAUWERK.
WO FRUHER ADLIGE LEBTEN, STUDIEREN HEUTE
DIE FACHKRAFTE VON MORGEN.

Das Schloss Hachenburg gehort zu den bedeutendsten Bauwerken im Westerwald.
Es ist das Wahrzeichen der Stadt Hachenburg in Rheinland-Pfalz. Erbaut im Barock,
diente es iiber viele Jahre als Residenz der Grafen von Sayn-Hachenburg. Mit
seiner eindrucksvollen Architekeur, den Wcitliiuﬁgcn Anlagcn und der erhshten

Lage priigt es bis heute das Stadtbild.

Heute hat das Schloss eine besondere Aufgabe

Es ist Sitz der Hochschule der Deutschen Bundesbank. Die Bundesbank erwarb
das Schloss im Rahmen einer Zwangsversteigerung 1974 und lief} es umfassend
renovieren. Seit 1976 dient es als Ausbildungs- und Studienstandort. 1980 erhielt
die Hochschule die staatliche Anerkennung. Bis heute ist sie die einzige Hochschule
einer Zentralbank im Eurosystem.

An der Hochschule absolvieren Studierende ein duales Bachelorscudium im
Zentralbankwesen (Central Banking). Es verbindet betriebswirtschaftliche Inhalte
mit Geldpolitik, Bankenaufsicht, Finanzmirkten und Volkswirtschaftslehre. In den
Praxisphasen arbeiten die Studierenden in verschiedenen Bereichen der Deutschen
Bundesbank und sammeln Berufserfahrung. Kleine Lerngruppen und der enge

Kontakt zu Dozentinnen und Dozenten sorgen fiir eine intensive Ausbildung.

Fotos: Dominik Ketz . Personalwerk . Jonas Riemer

Ein Merkmal der Hochschule ist das Leben auf dem Campus im Schloss. Wihrend
der Theoriephasen wohnen die Studierenden direkt auf’ dem Gelinde. Neben

modernen Horsilen stehen eine Bibliothek, Sport- und Freizeitangebote sowie
Gemeinschaftsriume bereit. So entsteht eine enge Gemeinschaft und ein lern-

freundliches Umfeld.

Wer die Hochschule besucht, merke schnell, dass sie mehr ist als nur ein Studienort.
Sie verbindet Tradition mit Innovation und bereitet ihre Studierenden auf eine ver-
antwortungsvollc Zukunft im Finanz- und Bankwesen vor. Das Schloss Hachcnburg
ist damit nicht nur ein beeindruckendes Baudenkmal, sondern auch ein Ort, an
dem Geschichte und Zukunft jeden Tag aufs Neue aufeinandertreffen. (AF)

Schloss Hachenburg blickt auf eine
lange, bewegte Geschichte zuriick. Im
12. Jahrhundert errichteten die Grafen
von Sayn auf dem Hiigel iiber Ha-
chenburg eine Burg. Sie schiitzte das
Herrschaftsgebiet und diente spater
als Residenz der Grafen von Sayn-Ha-
chenburg. Im 17. und 18. Jahrhundert

erhielt das Schloss nach Zerstorungen

und Umbauten sein heutiges barockes
Aussehen. Im Laufe der Jahrhunderte
wechselten die Besitzer mehrfach.
Nach dem Ende der fiirstlichen Herr-
schaft verlor es seine Funktion als
Residenz. In der zweiten Halfte des 20.
Jahrhunderts erwarb die Deutsche Bun-
desbank das Schloss. Seit 1976 diente
es zunachst als Ausbildungsstatte und
beherbergt seit 1980 die Hochschule
der Deutschen Bundesbank.

VOM HORSAAL IN DIE FINANZWELT

Zweimal im Jahr beginnen an der Hoch-
schule der Bundesbank in Hachenburg
jeweils 80 junge Frauen und Manner ihr
duales Studium. Im Schnitt bewerben
sich neun Personen auf einen Studien-
platz. Die Studentinnen und Studenten
konnen eines von drei Studienprofilen
wahlen: Aufsicht und Finanzstabilitat,
Betriebliche Aufgaben oder Querschnitt
und IT. In vier Praxisphasen mit sieben
Stationen, die sich liber zwolf Monate
verteilen, konnen die Studierenden
dann zwischen 30 Standorten der
Bundesbank und zwei Standorten der
BaFin (Bundesanstalt fiir Finanzdienst-
leistungsaufsicht) in Deutschland
wahlen. Gegen Ende des Studiums
absolvieren sie einen sechs- bis acht-
wochigen Aufenthalt im europaischen
Ausland — etwa bei Zentralbanken,

Aufsichtsbehorden oder Ministerien.
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EINTAUCHEN ..

SRR RN I
LESESTOFF FUR JEDEN
GESCHMACK

Ob spannende Romane, inspirieren-

de Sachbiicher oder interessante

Eachliteratur: Die aktuelle Auswahl

|adt zum Schmokern, Entdecken

|
|
i

zeigen, Wi
und Neues miteinander verbinden

und Nachdenken ein. Passend zu
unserem Titelthema ,Tradition und ‘

Moderne” finden sich Biicher, die

e vielfiltig sich Bewahrtes

:-Ilassen. Viel Freude beim Entdecken

'1

und Lesen!

> ‘ WALLER BUCHER

DA WO'S WEH TUT

Bertram und Isolde, ein in die Jahre gekomme-
nes Paar aus Oldenburg, mochten sich in Hei-
delberg mal einen richtig schonen Kurzurlaub
gonnen. Vielleicht vertreibt das ja auch den
seelischen Smog liber dem Eheleben. Doch:
Das Boutiquehotel in der Stadt der Romantik
ist fiir das viele Geld gar nicht so toll; dafiir
haben die beiden aber gleich einen neuen
Stamm-ltaliener ausgemacht. Das Restau-
rant voller Flair befindet sich auf einem alten
Flussschiff im Neckar. Wahrend die Ehe der
beiden im Verlauf einer Woche zusehends aus
der Form gerat, wird auch der allabendliche
Gang auf das Restaurantschiff immer mehr
zur Enttauschung, zur Strafe, zur Hollenqual.
Das Teuflische bricht mit verheerender Macht
in den Alltag, am Ende steht eine Katast-
rophe — und das alles zum Schlager-Oldie
»Memories of Heidelberg" von Peggy March in
Dauerschleife.

Memories of Heidelberg . Heinz Strunk
Verlag Rowohlt . 176 Seiten . 23 Euro
Gebunden . ISBN 978-3-4980-0974-8

MEIKE W
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NNEMUTH
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Eine Seite noch. Und dann

noch eine Seite. Ach ... komm ... auch noch
die nachste. Meike Winnemuths Buch iiber
das Lesen, ,Eine Seite noch”, macht so
groBen SpafB, dass man gar nicht mit dem
Lesen aufhoren mochte. Wir erfahren viel
tiber Biicher und das Lesen an sich, liber
'die Autorin, aber auch iiber uns selbst.
Neugierig, wie Winnemuth nun einmal ist,
erlebt sie in ihrem Lesesommer abenteuer-
liche und wunderbare Geschichten, denen
wir als Leser.innen beiwohnen diirfen. Die
Autorin versteht es hervorragend, uns das
Thema Lesen aus den unterschiedlichs-
ten Blickwinkeln ndherzubringen. Warum
bringen uns Biicher zum Lachen oder zum
Weinen? Warum fiihlen wir uns manchen

DORTE'HANSEN
BF?ODERo

Bovan

TRADITION & MODERNE

Broder Bahnsen wollte nie etwas anderes
als Bauer werden, Nachfolger seines Vaters,
der ihm den ,Kuhverstand” vererbt hat, das
Gesplir fiir Tiere. Aber den Hof bekommt
sein Zwillingsbruder Henning, nur wenige
Minuten alter, immer schon selbstbewuss-
ter und mehr an Maschinen interessiert.
Vom Hof vertrieben, baut Broder Bahnsen
sich ein Gegenleben auf, wird Tierarzt und
halt Abstand zum Betrieb, bis er nach liber
zwanzig Jahren wiederkommt und eine
Praxis in der Nahe der Familie Gibernimmt.
Ab da kiimmert er sich auch um die Herde
seines Bruders. Broder ist der erste, der
bemerkt, dass Henning langsam die Kon-
trolle tiber seinen Hof verliert. Und muss
sich platzlich fragen, ob er darauf nicht all
die Jahre nur gewartet hat. Ist das die Ge-
legenheit, endlich den Platz seines Bruders
einzunehmen?

Broder . Dorte Hansen . Penguin Verlag
224 Seiten . 26 Euro . Gebunden

ISBN 978-3-3286-0455-6

EIN BUCH UBER DIE
LUST AM LESEN

. Geschichten verbunden?
Warum zieht uns das Fremde,
das Unvorstellbare in der Lite-
ratur an? Und wir lernen, dass
ein einziges Buch immer ,viele
Biicher” ist: ,Dieselben Buchstaben,
eine andere Geschichte. Ich lese
was, was du nicht liest.” Wer bislang
ein (temporarer) Lesemuffel war,
bekommt nach der Lektiire von ,Eine Seite -
noch” Lust auf mehr. Auf mehr Geschichten,
ob gedruckt oder als spannendes Horbuch.
Ubrigens sorgt Winnemuths Buch auch fiir
Entlastung: Man muss Biicher, die einem
nichts geben, nicht zu Ende lesen. Man kann

sie einfach weglegen und ihnen irgendwann

vielleicht eine zweite Chance geben. ,Eine
Seite noch” legt man allerdings erst nach

Seite 201 weg. Keine einzige Zeile friiher!

Eine Seite noch. Warum Lesen uns so gliick-
lich macht . Meike Winnemuth . Penguin
Verlag . 208 Seiten . Gebunden . 22 Euro
ISBN 978-3-328-60478-5

GRENZGANGER

Vidars Leben ist aus den Fugen geraten.
Nach einem gewalttatigen Vorfall in der
Schule wird er vom Lehrdienst suspendiert.
Als er zu Hause zufillig die Telefonnum-
mer des alten Sommerhauses der Familie
findet, wahlt Vidar aus einer Laune heraus
die Nummer. Es meldet sich sein Vater,

der langst tot ist. Bald versteht Vidar: Am
anderen Ende der Leitung ist immer der 17.
Juni 1986, ein Tag aus seiner Kindheit. Es
offnet sich eine Falltiir in die Vergangen-
heit. Anruf fiir Anruf versucht Vidar, jeden
Schritt seiner Familie an diesem Tag nach-
zuvollziehen. Er liberschreitet eine Grenze
nach der anderen. Und wahrend sich der
Tag seiner Kindheit langsam auflost, zieht
sich die Schlinge in der Gegenwart immer
enger zu. Ein faszinierender Roman iiber
das Eintauchen in die Kindheit und dariiber,
was einen Menschen pragt.

Jetzt beginnt das Leben . Alex Schulman
dtv . 352 Seiten . 24 Euro . Gebunden

ISBN 978-3-4232-8579-7
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MORD IM KINDHEITSIDYLL

Die Kriminalpsychologin Sophia, geschie-
den, zweifache Teenager-Mutter und nun
wieder frisch getrennt, schenkt sich zum
45. Geburtstag ein Wochenende auf dem
Immenhof. Das zum Hotel umgebaute
Landgut ist fiir sie der Inbegriff von heiler
Welt und Geborgenheit ihrer Kindheitsfilme.
Nach einer Retro-Party mit Pony-Romantik
und Wodka Red Bull wacht sie am nachs-
ten Morgen mit einem Filmriss neben der
abgetrennten Hand ihres Ex-Freundes auf.
Sie hat keine Ahnung, wer dafiir verant-
wortlich ist — weil} aber, dass sie am Tag
vorher noch den perfekten Plan hatte, ihren
Ex ohne Spuren zu ermorden. Zwischen
Kindheitsidyll und schlechtem Gewissen re-
konstruiert sie die Nacht — und findet dabei
tiberraschend zu sich selbst zuriick.
Filmriss auf Inmenhof . Karsten Dusse
Heyne Verlag . 320 Seiten . 22 Euro
Gebunden . ISBN 978-3-453-27454-9

DORIS
DORRIE

DIE
REISGOTTIN

und andere
Mitbringsel

'P.URES SAMMELGLUCK

»Seit ich denken kann, sammle ich am
Strand die smaragdgriinen Glassplitter,
hebe sie auf, vergesse sie in Hosentaschen.
Immer sind diese glattgeschliffenen Split-
ter flaschengriin, ganz selten braun und
noch seltener blau. Wer auf dieser Welt
wirft all die griinen Flaschen ins Meer?*

Nie kann Doris Ddrrie der Versuchung
widerstehen, von einer Reise etwas mitzu-
bringen: eine Origami-Schnecke aus Japan,
eine Ringer-Maske aus Mexiko, die Figur
einer Reisgattin aus Bali, Boxerstiefel aus
New York oder Borotalco, ein Wundermittel
gegen Flecken aus Italien, eine Hasenkar-
affe vom Flohmarkt im Allgau. Nitzliches,
Krimskrams, exotische Lebensmittel, Zau-
berutensilien und kitschige Staubfanger. In
der Begeg'nung mit den Dingen erzahlt Doris
Dorrie auf ihre unverwechselbar personliche
Art vom Leben, Schreiben und Reisen.

Die Reisgo6ttin und andere Mitbringsel
Doris Dorrie . Diogenes Tapir Verlag

112 Seiten". 24 Euro . Gebunden

ISBN 978-3-2570-7294-5

WIDER DIE IGNORANZ

Harald Lesch und Axel Kleidon sind genervt:
Ein ums andere Mal versuchen Verantwort-
liche in Politik und Wirtschaft so zu tun, als
kdonne man die Gesetze der Natur einfach
ignorieren. Gern glaubt man in der Politik an
technische Harry-Potter-Zaubertricks. Des-
halb sprechen die beiden Physiker hier Klar-
text: Die Natur verhandelt nicht, sie ist nicht
Partei, sie lasst sich nicht vereinnahmen.
Sie erlautern kurz und knapp, was effiziente
Energienutzung und Klimaschutz bedeuten,
warum Energie entwertet wird und welche
MafRnahmen eine Politik ergreifen wiirde,
die begriffen hat, wie die Natur funktio-
niert. Eine Argumentationshilfe fiir alle, die
ebenso genervt und wiitend sind iiber die
Untatigkeit in Sachen Klimawandel.

Die Natur ist kein Parteimitglied . Harald
Lesch, Axel Kleidon . Bertelsmann Verlag
96 Seiten . 14 Euro . Gebunden

ISBN 978-3-570-10619-8

CARO CLAIRE BURKE
HEYNE{

IDEALISIERTE ROLLEN

lhr Leben ist perfekt. Solange man nicht
hinter die Kulissen schaut. Natalie Heller
Mills hat alles: eine malerisch renovierte
Farm, fiinf Kinder, die um ihre Liebe buhlen,

und einen Mann, der in Cowboystiefeln im-

merhin eine gute Figur abgibt. Vom Sauer-
teig bis zur Kindererziehung, nichts scheint
ihr zu misslingen. Kein Wunder also, dass
Millionen von Menschen ihr folgen, ihre
Videos schauen, ihre Bilder anklicken. Sie
gibt ihnen das, was sie wollen: eine heile
Welt. Skandale werden unter den Teppich
gekehrt, da, wo sie hingehoren.Doch eines
Tages wacht Natalie auf und sieht sich mit
einer unbequemen Frage konfrontiert: Was
ware, wenn sie keine Nannys beschaftigen
konnte, es keine helfenden Hande auf der
Farm gabe, kein Produktionsteam? Was
ware, wenn sie auf einmal das Leben fiihren
miisste, das sie immer vorgetauscht hat?
Yesteryear . Caro Claire Burke . Heyne
Verlag . 464 Seiten . 24 Euro . Hardcover
ISBN 978-3-4532-7535-5

NEU UND NACHHALTIG

Vom Anbau bis zum Teller: Vegetarische, nach-
haltige und saisonale Rezepte. Man nehme
Omas wohlgehiitete Kiichengeheimnisse, er-
ganze eine Prise moderne Genussleidenschaft
und ein nachhaltiges Einkaufskonzept. Heraus
kommen iiber 70 Rezepte und eine Fiille an
Mdglichkeiten, den Kochalltag klimafreundlich
und lecker zu gestalten. Altbewahrtes Wissen
tiber saisonales und regionales Einkaufen,
Haltbarmachen, Lagerung, Miillvermeidung
oder Kochen ohne Zusétze liefern den Hinter-
grund fiir unkomplizierte Rezeptideen, nach-
haltige Alltagstipps und Anleitungen fiir kleine
Gartenprojekte auf dem Fensterbrett, Balkon
oder Garten. Fiir alle GeniefRer, die ohne grofRen
Aufwand einen kleinen Beitrag fiir eine bessere
Kochzukunft leisten wollen.

Kochen wie friiher . Eva-Maria Hoffleit,
Philipp Lawitschka . Bassermann Verlag
192 Seiten . 9,99 Euro . Gebunden

ISBN 978-3-8094-4931-7

: SR )

LOSLASSEN LERNEN

Mina (47) reist gemeinsam mit ihrer
Tochter Luca, ihrem schwerkranken Vater
und ihrer Mutter zuriick nach Eagle Island.
Richard sehnt sich nach der Leichtigkeit
vergangener Sommer an der Kiiste von
Maine. Aber Mina kampft mit gemischten
Gefiihlen, da sie dem Vater ihrer Tochter
wiederbegegnen wird. Kann eine grof3e
Liebe, die gescheitert ist, je ein gliickli-
ches Ende finden? Julie (73) will sich nach -
dem Tod ihres Mannes und ihrer besten
Freundin nicht mit dem Alleinsein abfinden.
Sie beginnt, ihr Leben nach neuen Maglich-
keiten abzutasten. Judith (75) muss sich
den Erinnerungen jenes Sommers stellen,
der das Leben ihres Sohnes auf tragische
Weise zerstort hat. Sie alle suchen auf ihre’
Weise nach dem Gliick, der Liebe und dem
Mut, das Richtige zu tun. Ein grandioser
Folgeroman von ,Die Hummerfrauen”.
Hummerjahre . Beatrix Gerstberger

dtv,. 341 Seiten . 23 Euro . Gebunden

ISBN 978-3-4234-5113-0
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FREIZEIT,
SPORT UND
KULTUR IM
WESTERWALD

WICHTIG!!

ES IST MOGLICH, DASS SICH DER EINE
ODER ANDERE TERMIN VERSCHIEBT.
EINIGE TERMINE KONNEN NUR MIT
VORHERIGER ANMELDUNG WAHRGE-
NOMMEN WERDEN. ANMELDUNGEN
UND INFOS, OB DIE VERANSTALTUNGEN
STATTFINDEN, ENTNEHMEN SIE BITTE
DEN JEWEILIGEN INTERNETSEITEN.

WALD + FELD + SEE

10. +17. OKTOBER 2026, 14 UHR

ES GEHT IN DIE PILZE!

Auf ciner spannenden Pilzwanderung geht
es hinaus in den herbstlichen Wald, um die
faszinierende Welt der Pilze zu entdecken.
Neben praktischen Bestimmungshilfen gibt es
Wissenswertes iiber das Reich der Pilze und ihre
wichtige Rolle im Okosystem Wald. Wer mochte,
kann einen Korb, ein Pilzmesser und passende
Bestimmungsbiicher mitbringen. Treffpunkt:
Tourist-Information WillerLand am Wiesensee.
Bitte vorher anmelden.

www.waellerland.com

17. OKTOBER 2026, 14.30 UHR

GRUBE GEORG IN WILLROTH — OFFENE
FUHRUNG

Die Fithrung gibt einen Einblick in die Ge-
schichte des Siegerlinder Erzbergbaus mit
besonderem Blick auf die regionale Bergbau-
tradition. Anschlieffend kénnen ein kleines
Museum mit bergbaulichen Relikten und der
historische Férderturm besichtigt werden. Von
dessen hochstem Punkt bietet sich ein weiter
Blick iiber die Raiffeisenregion — bei guter Sicht
sogar bis zum Kélner Dom.

www.bergbau-willroth.de

WANDERN, LAUFEN + MEHR

10. OKTOBER 2026, 9.30 UHR

YOGA-WALK & OUTDOOR-YOGA AM
DRUIDENSTEIN

Auf dem Weg zum Druidenstein stchen be-
wusstes Gehen, Atemiibungen und cinfache
Yoga-Haltungen im Mictelpunke. Am Ziel folge
cine Hatha-Yoga-Einheit fiir Anfinger. Im Mic-
telpunke stehen sanfte Ubungen zur Mobilisie-
rung, Entspannung und Seressreduktion. Am
Druidenstein findet eine Hatha-Yoga-Einheit
fiir Anfinger statt. Workshop-Leiterin: Dorina
Beyreuther.

www.westerwald-info.de

11. OKTOBER 2026, 13.30 UHR

RENNEROD: WANDERUNG UBER DEN
TRODELSTEIN PFAD

Gemeinsam unterwegs: Gefithree Wanderungen
bieten Gelegenheit, die Landschaft zu entdecken,
neue Menschen kennenzulernen und gemeinsam
Zcitin der Natur zu verbringen. Auf dem Trodel-
stein-Pfad fithre die rund zehn Kilometer lange
Tour durch abwechslungsreiche Landschaften. Die
Wanderung wird von Wolfgang Dichl begleitet.
Festes Schuhwerk und wettergerechte Kleidung
werden empfohlen, Wanderstécke sind von Vorteil.

www.westerwald.info

31. OKTOBER 2026, 13.30 UHR

+KANN EICH NET — GIBBET NET"

Gemeinsam 20 Kilometer schaffen: Wer gerne 10
bis 15 Kilometer wandert und sich bisher noch
keine 20-Kilometer-Tour durch die reizvolle
Kroppacher Schweiz zugetraut hat, ist bei dieser
Wanderung genau richtig. Im Mittelpunke stehen
ein ;mgenehmes ’I‘empo, gemeinsames Wandern
und das personliche Ziel, am Ende die 20 Kilome-
ter geschafft zu habenWanderfithrerin Michaela
Schardtbegleitet die kleine Gruppe mit Erfahrung
und dem richtigen Gespiir fiir cin gleichmiifliges

Tempo durch Wilder und Wiesen, breite Wege

und weiche Naturpfade wechseln sich ab. Denn
bei dieser Wanderung geht es nicht um sportliche
Hochstleistungen, sondern darum, gemeinsam
Schritt fiir Schritt ans Ziel zu kommen.

www.typisch-westerwald.de

8. NOVEMBER 2026, 8 UHR
INTERNATIONALER WANDERTAG IN KIRCHEN
Auch in diesem Jahr wird der beliebte IVV-Wan-
dertag der , Siegperle” in Kombination mit dem
Kirchener Stadtfest angeboten. Der Start auf die
Strecken ist beliebig fiir 5 und 10 km von 8 bis
14 Uhr sowie 15 km von 8 bis 13 Uhr méglich.
IVV-Wertung ist gegeben. Nach der Wanderung
kénnen die Teilnehmer das Live-Bithnenpro-
gramm und den Martinsmarke beim Stadtfest
erleben. Ein Tag mit vollen Programmpunkten
im Siegtal.

www.siegperle.de

FAMILIEN + KINDER

24. OKTOBER 2026, 14 UHR
KASTANIE, EICHEL, HASELNUSS ...

Jetze wird um die Wette gebastelt! Bringt cure

gesammelten Friichte und Naturmacerialien
mit. Bei einem kurzen Streifzug durch die Um-
gebung sammeln wir noch weitere Schiitze,
bevor es kreativ wird. Ob wir es schaffen, eine
ganze Schafherde aus Kastanien und Eicheln zu
basteln? Wir sind gespannt! Wer einen Schraub-
nussknacker hat, darf ihn gerne mitbringen.
Treffpunkt: Bildungsscheune Olferbachtal in
Altenkirchen

Veranstalter: NABUKI-Kindergruppe des
NABU Altenkirchen.

www.nabu-altenkirchen.de

6. NOVEMBER 2026, 18 UHR
LATERNENWANDERUNG DURCH DEN WALD
Bei ciner rund einstiindigen Laternenwanderung
geht es gemeinsam durch den nichtlichen Wald
bei Bad Marienberg. Die besondere Atmosphiire
bei Laternenlicht bietet dabei ganz neue Eindrii-
cke. Die Wanderung richtet sich insbesondere
an Kindergarten- und Grundschulkinder. Festes
Schuhwerk und eine eigene Laterne werden
empfohlen. Vorher anmelden unter:

jpanthel@wald-rlp.de

4. DEZEMBER 2026, 15 UHR
WALDWEIHNACHT DER TIERE

Bei ciner stimmungsvollen Waldweihnacht im
Stoftel-Park dreht sich alles um die Tiere des
Waldes. Gemeinsam wird ein Weihnachesbaum
geschmiicke, Geschichten werden erzihlt und
am Lagerfeuer bei einem wirmenden Getrink
und Bratipfeln Weihnachtsstimmung erlebt.
Besonders geeignet fiir Familien mit Kindern

— bitte an warme Kleidung denken!

MARKTE, MESSEN, HANDWERK

17. OKTOBER 2026, 13 UHR

LOWENFEST IN HACHENBURG

Am dritten Oktoberwochenende findet in
Hachenburg das Léwenfest mit Markttreiben
und verkaufsoffenem Sonntag stact. Besucher
konnen sich iiber die aktuellen Trends der
Herbst-/Wintersaison informieren, wihrend
auf dem Alten Markt ein Kinderkarussell fiir
die jiingeren Giste bereitsteht. Sportlich geht
es bereits am Samstag beim Hachenburger
Lowenlauf der DJK Marienstatt zu.

www.werbering-hachenburg.de

17. OKTOBER 2026, AB 11 UHR

ELSOFFER MARKT

Der traditionsreiche Elsoffer Marke bietet ein
vielseitiges Markeerlebnis fiir die ganze Familie.
Regionale Hiindler, Direktvermarkter, Vereine,
Unternchmen und Hobbykiinstler prisentieren
ihre Produkte, Dienstleistungen und handge-
fertigten Waren. Dazu kommen verschiedene
Mitmachaktionen und Angebote fiir Kinder. So
lide der Markt zum Einkaufen und Verweilen
einund bietet gleichzeitig Gelegenheit, regionale
Anbieter und ihre Angebote kennenzulernen.

www.westerwald.info

25. OKTOBER 2026, AB 11 UHR
OKTOBERMARKT IN MONTABAUR

Beim Oktobermarke laden zahlreiche Stinde
mit regionalen Lebensmitteln, Kunsthandwerk
und handgefertigten Produkten zum Bummeln
cin. Ein besonderer Anzichungspunket ist das
Willer Street Food Meilchen mit traditionellen
Westerwilder Spezialititen und modernen
Interpretationen regionaler Kiiche. Fiir Kinder
und Familien sorgen ein Karussell, Mitmach-
aktionen und Flugvorfithrungen der Falknerei
fiir Unterhaltung.

www.montabaur-live.de/oktobermarkt

7. NOVEMBER 2026, AB 8 UHR
HACHENBURGER KATHARINENMARKT

Mit seiner iiber 500-jihrigen Tradition ist der
Hachenburger Katharinenmarke weit tiber
die Grenzen der Lowenstadt hinaus bekannt.
Jihrlich lockt der grofice eintigige Marke in
Rheinland-Pfalz tausende Besucherinnen und
Besucher in die historische Innenstadt. An
mehr als 300 Marktstiinden reicht das Angebot
von regionalen Produkten und praktischen
Waren bis hin zu Geschenkideen. Zahlreiche
Stinde sorgen zudem fiir das leibliche Wohl.
Die besondere Atmosphiire und die Gelegenheit,
Freunde und Bekannte zu treffen, machen den
Katharinenmarkt jedes Jahr am ersten Samstag
im November zu einem beliebten Termin.

www.werbering-hachenburg.de

VERSCHIEDENES

11. OKTOBER 2026, 14 UHR

MIT VOLLDAMPF DURCH ALTENKIRCHEN
Seit Ende des 19. Jahrhunderts ist Altenkirchen
ein bedeutender Bahnknotenpunkt im Wester-
wald. Die Eisenbahn priigte die Entwicklung
der Stadt und der Region. Bei ciner Fithrung
entlang des noch erhaltenen Bahnareals wird
diese Geschichte lebendig. Dabei geht es um
die Bedeutung der Eisenbahn fiir die Menschen,
die einst weitliufigen Bahnanlagen und die
beeindruckenden Dampflokomotiven, deren
Pfeifen einst durch Altenkirchen hallte. Auch
die Zerstérungen im Zweiten Weltkrieg und
ihre Folgen fiir die Stadt werden thematisiert.

www.rlp-tourismus.com

17. OKTOBER 2026, 19 UHR

MOTORRAD & REISE: FRAU, HUND UND
GESPANN

Unterwegs im Iran: Eva Strehler und ihre Hiin-
din Polly haben im Motorradgespann viele
Facetten dieses widerspriichlichen Landes erlebt.
Sie haben die atemberaubende Natur genossen,
iiber Kulturschonheiten gestaunt und unter
polizeilicher Willkiir gelitten — bevor am Ende
ein schwerer und unerwarteter Abschied stand.
Ein facettenreicher Vortrag in der Nissenhalle
im Stoffel-Park.

www.stoeffelpark.de

10. NOVEMBER 2026, 19 UHR

DOMINIK EULBERG — BIODIVERSITATSSHOW
Die Natur hat keine Lobby — und die Bio-
diversititskrise bedroht unsere Zukunft. In
seiner multimedialen Show verbindet Dominik
Eulberg wissenschaftlichen Vortrag, Konzert
und faszinierende Animationen, um zu zei-
gen, was Biodiversitit bedeutet, wie es um sie
steht und wie wir sinnvoll handeln kénnen.
So lidt er dazu ein, die Wunderwelt der Natur
vor unserer Haustiir neu zu entdecken und
sensibilisiert die Giste auf seine authentische
und zutiefst leidenschaftliche Art auch fiir die
kleinen Wunder der groflten Kiinstlerin von
allen: Mutter Natur. Forum im Schulzentrum
Bad Marienberg. Anmeldung: vvk.evgbm.net

www.westerwald.info

14. NOVEMBER 2026, 9.30 UHR
FOTOWORKSHOP. NATURFOTOGRAFIE IM
KARSTGEBIRGE BREITSCHEID

Beim Fotoworkshop mit Ottfried Schreiter geht
es mit der Kamera in die Schauhshle Herbst-
labyrinth in Breitscheid. Rund zwei Stunden
bictet sich die Gelegenheit, die faszinierende
Welt der Tropfsteine fotografisch zu entdecken.
Der erfahrene Naturfotograf gibt auf Wunsch
Tipps und Tricks fiir gelungene Aufnahmen von
Stalagmiten, Stalaktiten und eindrucksvollen
Versinterungen. Alcernativ kann die Hohle
auch auf cigene Faust fotografisch erkundet
werden. Die moderne LED-Beleuchtung setzt
die besonderen Formationen eindrucksvoll in
Szene. Je nach Wetterlage ist zudem eine kleine
Exkursion in das Naturschutzgebiet ,Gasse
Schlucht* méglich. Bitte eigene Fotoausriistung
mitbringen. Ein kleiner Imbiss ist im Preis
enthalten.

www.gemeinde-breitscheid.de

7. DEZEMBER 2026, 18.30 UHR

VORTRAG ,TRUE CRIME IN NATURE" VON
FARINA GROSSMANN

»Irue Crime” ist lingst niche nur der Stoff; aus
dem Serien und Podcasts gemacht sind. Um uns
herum werden pausenlos Verbrechen begangen
— es geniige, einen Schrite in den Garten oder
einen Spaziergang durch den Wald zu machen.
Die dort lebenden Tiere (und Pflanzen!) nehmen
es mithelos mit den menschlichen Kriminalfillen
auf. Uberlebens- und Fortpflanzungsstrategien
in der Natur sind das Ergebnis evolutionirer
Anpassung. Somit sind die Beteiligten nicht
wirklich Verbrecher. Doch mit ihrem Einfalls-
reichcum bringen sie uns zum Staunen und jagen
uns mit ihren makabren Taten einen Schauer
tiber den Riicken. Bei der Veranstaltung beim
NABU Hundsangen geht es um faszinierende
Beispiele aus der Natur: raffinierte Tiuschun-
gen, ausgekliigelce Fallen und ungewshnliche
Strategien zum Jagen, Schiitzen und Uberleben.
Dabei wird gezeigt, wie Tiere und Pflanzen mit
erstaunlichen Tricks andere Lebewesen beein-
flussen und welche spannenden Mechanismen
dahinterstecken.

www.farinas-forokunst.de

www.nabu-hundsangen.de

= ‘ WALLER TERMINE



WALLER TERMINE

(0]
(@]

WEIHNACHTSMARKTE

WEIHNACHTSMARKT HAIGER

Ab Ende November verwandelt sich der Marke-

platz in Haiger jedes Jahr in ein stimmungsvoll
beleuchtetes Winterdorf. Geschmiickte Hiit-
ten, kulinarische Angebote und wirmender
Glithwein laden zum Bummeln und Verweilen
ein. Ein besonderer Anzichungspunke ist die
rund 300 Quadratmeter grofle Eislauf-Arena,
die fiir winterliches Vergniigen sorgt. Ergiinzt
wird das Programm durch verschiedene Akti-
onen, darunter eine Lichterfahrt, gemeinsames
Weihnachtssingen und eine Feuerzangenbowle.

www.haiger.de

PFEFFERKUCHENMARKT IN WESTERBURG
Der Pfefferkuchenmarke Westerburg liutet
alljahrlich am ersten Adventswochenende
die Weihnachtszeit in der Westerwilder
Schlossstadt ein. Dann verwandelt sich die
Innenstadt fiir zwei Tage in einen festlich
illuminierten Adventsmarkt rund um Pfeffer-
kuchen, Glithwein und regionales Handwerk.
Holzbuden, Tannengriin und Lichterketten
setzen die historische Kulisse in Szene, wih-
rend Vereine, Bicker und Kunsthandwerker
ein abwechslungsreiches Sortiment anbieten.
Familien finden ein stimmungsvolles Rahmen-
programm mit Musik, Bastelaktionen und dem
traditionellen Besuch des Nikolaus.

www.gewe rbcvcrci n-weste rbu rg.com

CHRISTKINDCHENMARKT WALDBREITBACH
Der idyllische Ort Waldbreitbach im Wiedtal
verwandelt sich vom 28. November bis 31. Januar
wieder in das Weihnachtsdorf Waldbreitbach.
Dabei handelt es sich nicht um einen eingeziun-
ten Markeplatz oder ein Hiittendorf, sondern
der gesamte Ort selbst wird mit weihnachtli-
chen Attraktionen und zahlreichen Krippen
geschmiickt. Am 2. und 3. Adventswochenen-
de findet im Weihnachtsdorf zusitzlich der
Christkindchenmarke stact. Auf der Biithne
spielen zum weihnachtlichen Markttreiben
Musikvereine und Musiker aus der Region.
Auch das Christkindchen besucht an allen vier
Tagen nachmittags den Marke, verteilt kleine
Geschenke an die Kinder und lisst sich gerne
mit den Besuchern fotografieren.

www.weihnachtsdorf-waldbreitbach.de

WEIHNACHTSMARKT IN HACHENBURG
Schneeflocken fallen sacht zu Boden und
verzuckern die Stinde am Alten Markt. Der

betérende Duft von aromatischem Glithwein,

Punsch und Mandelkern steigt in dic Nase

und wirmt Hinde und Herzen. Zwischen
Donnerstag und Sonntag am Wochenende um
den dritten Advent begriifSt Hachenburg seine
groflen und kleinen Giiste in der geschmiickten
Innenstadt und bietet gliickstrahlende und
glanzvolle Tage, reich an Nostalgie, Vor-
freude und Frieden. Ortliche Musikvereine
mit weihnachtlichen ]\']iingcn verkiirzen die
Wartezeit auf Weihnachrten.

www.hachenburger-kulturzeit.de

WEIHNACHTSMARKT RENNEROD

Der traditionelle Weihnachesmarke auf dem
St.-Hubertus-Platz lidt drei Tage lang zu einem
stimmungsvollen vorweihnachtlichen Erlebnis
ein. Stinde mit Kunsthandwerk, Geschenkideen
und kulinarischen Spezialititen sorgen fiir eine
gcmﬂl‘]ichc Atmosphiirc. Besonderer H(Shcpunkt
ist das festliche Weihnachtskonzert der Stadtka-
pc]lc in der katholischen Kirche. Fiir die kleinen
Giiste gibt es ein buntes Kinderprogramm und
den Besuch des Nikolaus.

www.stadt-rennerod.de

KUNST + KULTUR

STIMME DES FOLKS UND DER FREIHEIT

Hanne Kah, in Hadamar geboren, ist eine mu-
tige, queere und grenziiberschreitende Stimme
in der deutschen Follk-Musik. Sie ist bekannt fiir
ihr einfithlsames Storytelling und ihr kompro-
missloses Engagement fiir kiinstlerische Freiheit.
Durch Auftritte auf verschiedenen Folk-Festivals
weltweit und Kollaborationen mit Kiinstlern wie
Bodo Wartke und The Hooters hat Kah ihren
Platz in der internationalen Folk-Szene gefestigt.

www.stoeffelpark.de

... WIR MACHEN THEATER!

Katalyn Hithnerfeld, Comedian, Musikerin,
Akrobatin und kluge Kabarettistin gleicherma-
fen, geht in ihrem Programm ,Menschen muss
man mégen“ auf die Suche nach der tierisch

komischen Natur des Menschen in Wort, Lied

und mit pantomimisch angereicherten héchst
wissenschaftlichen Beitriigen. Dabei erweist sich
auch der turbulente Alltag der eigenen Grof3-
familie als tiberaus geeignetes Forschungsfeld.
Auffithrung in Waldbreitbach.

www.wiedtal.de

HERBSTSCHMAUS MIT MUSIK, HUMOR
UND LECKEREIEN

Es heifSt wieder: Kunst & Kulinarik beim diesjihri-
gen Herbstschmaus. Martin Steinmann bcgcistcrl‘
mit witzigen und hintersinnigen Liedern, viel
Humor, Gitarre und Gesang. Begleitet wird
er von Stefan Bender, der mit seinem Bass den
Jkleinen Liedern“ zusitzliche Fiille verleiht. Nach
mehreren erfolgreichen gemeinsamen Auftricten
sind die beiden nun wieder beim Herbstschmaus
dabei. Fiir die kulinarischen Geniisse sorgen Diana
und Torsten Diel mit dem Team vom Eventservice
DD Die Idee. Lassen Sie sich iiberraschen!

www.stoeffelpark.de

KNEIPENFESTIVAL IN MONTABAUR

Anfang November ist Montabaur wieder die
Heimat des Kneipenfestivals. Ganz nach dem
Motto ,Eine Stadt — Eine Nacht*

zahlreiche Bands & Acts in den angesagtesten

, werden
Bars/Kneipen/Restaurants das Publikum zum
Feiern und Tanzen bringcn. Das Programm
des Kneipenfestivals deckt einen Groficeil der
Musik-Landschaft ab. Es kommt garantiert
jeder, ob jung oder alt, auf seine Kosten. Un-
kompliziertes Einlass-System: Es muss sich
niemand nur ftir einen Auftrict/eine Location
am Abend entscheiden. Jeder Gast kann sich
ganz individuell sein eigenes Musikpmgrumm
zusammenstellen!

www.wiedtal.de

FATIH GEVIKKOLLU ,KI — KRITISCHE
INTELLIGENZ"

Ein Kabarettabend, der den Nerv unserer Zeit
trifft! Die digitale Revolution ist in vollem Gange
— doch wohin fiihrt sie uns? In seinem brand-
neuen Programm nimmt Fatih Cevikkollu die
Herausforderungen der digitalen Welt ins Visier:
Fake-News, Social Media, die Omniprisenz von
Algorithmen und die schleichende Verinderung
unserer Gesellschaft. Mit messerscharfem Humor
und schonungsloser Analyse blicke Fatih auf
die Grenzen von kiinstlicher [nl‘c”igcnz und
frage: Wo bleibt der Mensch in dieser digitalen
Dauerschleife? Zwischen Likes und Followern,
Deepfakes und digitalem Dauerrauschen decke
er die Absurdititen unserer hypervernetzten
Welt auf’ — immer kritisch, immer humorvoll,
immer nah am Puls der Zeit.

www.kusch-herborn.de

Weihnachtsmarkt

und Eislauf-Arena
23.11 - 31.12.26 - /V{ar/cr‘/a&zfz #ajﬁer
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Was ist Aromahopfen? Was bedeuted Slow-Brewing?
Erleben Sie bei einer spannenden Tour, was
Hachenburger Biere und die Westerwald-Brauerei

so besonders macht. Oder brauen Sie Ihr eigenes Bier bei
IN EIGENER SACHE einem Braukurs in der Hachenburger Brau-Werkstatt.

Anzeige

Ein Magazin lebt von seinen Bildern. Sie ziehen den
Blick auf sich, vermitteln Atmosphare und wecken

Neugier. Oft ist es ein schones, ausdrucksstarkes Buchen Sie ietzt schun Ihra

Foto, das uns dazu bringt, bei einem Beitrag hangen

zu bleiben und mehr erfahren zu wollen. wBihnachtsfeier in der \
Deshalb sind gute Bilder fiir uns weit mehr als eine HaChenhurger Winternnrauerei '

schone Erganzung zum Text: Sie erzahlen ihre eige-

C a r m e n Be n n e r ne Geschichte, geben unseren Themen ein Gesicht : : . ;
PARAD IS E LOST und machen die Geschichten im Hannes lebendig. Ideal fiir Firmen und Vereine. Winterlicher

Budenzauber, Kostlichkeiten vom Grill und aus
Im Hannes nutzen wir hauptsachlich die Bilder unse-
/._’_ - rer Fotografen. Ein besonderer Dank geht hierbei an

dem Suppentopf sowie frisch gezapftes Hachenburger.
Es sind noch Termine fiir 2026 und 2027 frei.

Uwe Rose, der uns fiir jede Ausgabe seine wunder-
schonen Fotos zur Verfiigung stellt.

Ebenso gibt es eine fantastische Bilddatenbank
Westerwald mit sehr atmospharischen Bildern und

Die vielschichtigen Werke Videos verschiedener Fotografen.

der Westerwalder Kiinstlerin Infos & Blll':hllng':

. Fiir das ein oder andere Stimmungsfoto greifen wir _
Carmen Benner Slnd Vols auf Material von B||dver|agen zuriick. K|-generierte ‘\Nebter\\'Eild-lil’ﬂllt’l‘t‘l I_l SCh Heldﬂl' ('}nle & (:0. K(I

13.09. bIS zum 23.12.2026 Bilder verwenden wir in Ausnahmefallen, etwa wenn Am Hopféngarten 1 « 57627 Hachenburg
im Museum BOppard zu sehen. historische Motive oder nicht mehr fotografierbare hachenbu I'gl‘l‘.dt‘ « Telefon: 02662 808-88
Www.museum—boppa rd.de Situationen veranschaulicht werden sollen. Das wird
von uns gekennzeichnet.
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WOHLFUHLTAGE WILDPARK
- 2Ubernachtungen inkl. Friihstiick HOTEL
- 1xAbendessen (HP)
BapM
- 1x Candle-Light-Dinner ROISREIENEEE
- 1x Ganzkorpermassage K“;a"‘fe_l
- Nutzung des Wellnessbereichs mit 564.F°Ba Maticnhiere
el. 02661/ 6220
Pools, Sauna, Dampfbad info@wildpark-hotel de
abz7s,00<p.P. www.wildpark-hotel.de

***s "

- e : Luwﬂ@o‘te §
SCHLEMMERWOCHENENDE !'t
” n
- 2Ubernachtungen inkl. Frithstiick -
- 1x Abendessen (HP)
BAD MARIENBERG

- 1Westerwilder Schlemmermenii

inkl.1 Flasche Wein Coethestrafte 21
- Kaffee & Kuchen im 360° Drehres- 56‘}[};? Ezzusi:?::;sb:rg

taurant im Wildpark Hotel info@landhotel-kristall de

ab185,00<p.P www.landhotel-kristall de

o

Bl ERSOMMELIERABEND PAR KHOTEL
4-Ginge-Menii und Biertasting L
23.10.|20.11. | 04.12. 80,00€p.P. HACHENBEG
WEINSOMMELIERABEND Burggarten1
Erstklassiges Menii und feine Weine ?;ffg:;: ::;:;i
10.10. Deutschlandreise 99,00¢p.P. info@parkhotel-hachenburg.de
21.11. Europareise 129,00 €p.P. www.parkhotel-hachenburg.de

DIN NEREVENTS

10.10.26 Gruseldinner 99,00€
17.10.26 ABBA Dinner 89,00€

31.10.26 Krimidinner 89,90 € WEILBURG
07.11.26 Krimidinner 89,90€ Langgasse 25
13.11.26 Musical Dinner  89,00€ 35781 Weilburg
28.11.26 Gruseldinner 99,00 € Tel. 06471 [ 50900
12.12.26 Musical Dinner  89,00€ info@schlosshotel-weilburg.de
19.12.26 Krimidinner 89,90 € www.schlosshotel-weilburg.de
WELLNESS FUR DIE SEELE HotelLahnschleife
- 2 Ubernachtungen inkl. Frithstiick e Sl
. zxAbend“essen (HP) ——
- 1x Ganzkérpermassage
- Frische Friichte im Zimmer Hainallee 2
- Tagliche Nutzung der 35781 Weilburg
R Tel. 0647 [ 49210
romischen Wellnesslandschaft infohiotel Bahnschieifeds

ab245,00<p.P www.hotel-lahnschleife.de






